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1. [bookmark: _heading=h.9jujevjtpybk]STRUCTURA SCEAC
Conform Regulamentului privind organizarea și funcționarea Comisiei pentru evaluarea și asigurarea calității în cadrul Universității “Lucina Blaga” din Sibiu (CEAC), la nivelul facultăților s-au constituit Subcomisii pentru evaluarea și asigurarea calității (SCEAC). Decanul este direct responsabil de calitatea activității desfășurate în cadrul facultății. Conducerea operativă a SCEAC este asigurată de decanul facultății sau de o altă persoană din cadrul conducerii facultății desemnată de acesta.
Subcomisia pentru Evaluarea și Asigurarea Calității din Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului are următoarea componență:
1. Prof. univ. dr. habil. Iagăru Romulus – președinte SCEAC;
2. Conf.univ.dr.ing. Bratu Iulian Alexandru – membru;
3. Șef lucr. dr.ing. Constantinescu Maria Adelina – membru;
4. Șef lucr. dr. Vecerdea Petronela Bianca – membru;
5. Bișboacă Bianca Mihaela – reprezentant al studenților;
6. Popa Iulia Cristina – reprezentant al studenților;
7. Ing. Florea Alina – reprezentant al angajatorilor.
2. [bookmark: _heading=h.wxykjeitujf5]CAPACITATE INSTITUȚIONALĂ
2.1. Misiune și obiective Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului
Misiunea: este aceea de a promova educația şi cercetarea ştiințifică în acord cu cerinţele de integrare în societatea cunoaşterii, care presupune consolidarea şi dezvoltarea Spațiului European al Educației și Spaţiului European al Cercetării Știinţifice prin promovarea excelenței la nivelul tuturor activităților şi proceselor desfăşurate. Ne propunem, ca prin activitățile didactice și cele educative, să contribuim la dezvoltarea locală, regională și națională din punct de vedere economico-social, ştiințific şi cultural, în acord cu nevoile comunității şi să aducem valoare adăugată contextului comunitar şi internațional.
Obiectivele stabilite pentru îndeplinirea acestei misiuni sunt grupate pe următoarele domenii:
a) Didactic:
· formarea și perfecţionarea resurselor umane în domeniile Agronomie, Ingineria mediului, Ingineria produselor alimentare, Inginerie şi management în agricultură și dezvoltare rurală în corelație cu cerințele pieței muncii şi cu prevederile Cadrului Național al Calificărilor (CNC), cu Registrul Național al Calificărilor din Învățământul Superior (RNCIS) şi cu Standardele specifice domeniilor elaborate de ARACIS;
· modernizarea activităților didactice şi profesionale şi compatibilizarea acestora cu cele europene; 
· adaptarea ofertei educaţionale la realităţile societății și la evoluția structurală curentă a mediului de afaceri românesc şi european;
b) Cercetare:
· conectarea sistemului de învăţământ superior românesc la sistemele de învăţământ și de cercetare ale țărilor U.E. prin dezvoltarea de relații de parteneriat cu instituții naționale şi internaţionale;
· afirmarea potențialului de cercetare al cadrelor didactice prin lucrări publicate, participări la simpozioane, conferințe ştiinţifice și proiecte de cercetare cu participare naţională și internațională;
c) IT:
· integrarea în procesul didactic și în cercetare a celor mai noi instrumente de lucru din domeniul IT;
d) Relația cu studenții:
· cunoştințele, abilitățile şi deprinderile practice obținute de către studenți pe parcursul procesului de învățare trebuie să le permită integrarea corespunzătoare în muncă și asigurarea unor competențe care să certifice fiecărui absolvent nivelul de calificare atins în domeniu;
· adaptarea ofertei educaţionale la realităţile societății și la evoluția structurală curentă a mediului de afaceri românesc şi european;
· organizarea de întâlniri între studenți şi manageri de companii, implicarea factorilor responsabili din companii în formarea viitorilor specialişti (practică, burse, teme de lucrări de licență/disertație);
e) Administrativ:
· asigurarea unei baze materiale şi a materialului didactic corespunzător desfășurării unor activități de cercetare și didactice moderne.
2.2. [bookmark: _heading=h.br21gvxr4lxc]Sistem de conducere, organizare și structură
Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului a fost înființată în anul 1990, inițial sub denumirea de Facultatea de Tehnologia Textilelor şi Produselor Alimentare. Actuala denumire a facultății fost adoptată în anul 2002 și aprobată prin H.G. 410/25 aprilie 2002. Facultatea își desfășoară activitatea în baza legilor universitare în vigoare, a Cartei ULBS și a procedurilor elaborate și aprobate la nivelul ULBS. Facultatea este condusă de Consiliul Facultății format din 9 cadre didactice și 3 studenți reprezentând toate programele de studii. Conducerea operativă este asigurată de decan, un prodecan și un director de departament. Din punct de vedere administrativ, Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului este organizată într-un singur departament, și anume:
· Departamentul de Științe Agricole și Ingineria Produselor Alimentare (ȘAIPA).
2.3. [bookmark: _heading=h.p76diwlbhzqy]Spații de învățământ, cercetare și pentru alte activități
A. La nivel de facultate 
Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului dispune de spații adecvate desfășurării activităților didactice și de cercetare, dimensionate corespunzător capacității de școlarizare și dotate conform cerințelor programelor de studiu.
Tabel 1 Situația spațiilor de învățământ și cercetare la nivel de facultate
	[bookmark: _heading=h.jobu5uk9kabm]Nr. crt.
	Indicator
	Date de completat

	1
	Suprafața totală a spațiilor de învățământ și cercetare (mp)
	2612

	2
	Număr amfiteatre
	1

	3
	Capacitate medie amfiteatru (locuri)
	120

	4
	Număr săli de curs
	5

	5
	Capacitate medie sală de curs (locuri)
	între 36 și 140 de locuri

	6
	Număr săli de seminar
	10

	7
	Număr laboratoare
	37

	8
	Alte spații (bibliotecă, săli speciale, centre de cercetare etc.)
	1 stație pilot

	9
	Spații utilizate în baza convențiilor/parteneriatelor (da/nu)
	Nu


B. La nivel programelor de studii universitare licență și masterat
Pentru fiecare program de studii, spațiile de învățământ și cercetare sunt repartizate în concordanță cu planurile de învățământ, capacitatea de școlarizare și specificul disciplinelor. Informații referitoare la situația spațiilor de învățământ și cercetare pe programe de studii sunt prezentate în Tabel 3. 
[bookmark: _heading=h.mp5fy0irio6n]Tabel 3 Repartizarea spațiilor de învățământ și cercetare pe program de studii
	Nr. crt.
	Denumire program de studii
	Nivel
(licență/
masterat)
	Tip spațiu
(curs/
seminar/
laborator, etc.)
	Denumire spațiu 
(cod sală / laborator, etc.)
	Capacitate (locuri)
	Destinație 
(discipline)

	1
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B003
	15
	Chimie organică, Chimia alimentelor

	2
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B008
	15
	Chimie anorganică și analitică, Chimie fizică și coloidală, Fizică, 

	3
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	curs
	B101
	50
	Economie generală, Marketing, Inocuitatea produselor alimentare, Microbiologie generală 1, Microbiologie generală 2, Principiile nutriției umane, Biochimie 1, Biochimie 2, Legislație în industria alimentară, Operații unitare în industria alimentară 2,  Operații unitare în industria alimentară 3,Tehnologia prelucrării legumelor și fructelor 2, Analiză senzorială, Etică și integritate academică, Analiză matematică, Limbă străină de specialitate 1, Limbă străină de specialitate 3, Principii și metode de conservare a produselor alimentare, Tehnologia malțului și a berii, Ambalarea, etichetarea și designul în industria alimentară,

	4
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	seminar
	B102
	15
	Management

	5
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	seminar
	B103
	15
	Teoria probabilităților și statistică matematică, Principiile nutriției umane, Elemente de inginerie mecanică, 

	6
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B104
	15
	Automatizarea proceselor în industria alimentară 1,  Automatizarea proceselor în industria alimentară 2,

	7
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	seminar
	B106
	15
	Operații unitare în industria alimentară 2, Tehnologii în industria laptelui 1, Tehnologii în industria laptelui 2, Utilaje în industria alimentară 2, Controlul și asigurarea calității în industria alimentară

	8
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B109
	15
	Tehnologia morăritului 1, Tehnologia morăritului 2

	9
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B110
	15
	Biochimie 1, Biochimie 2, Inocuitatea produselor alimentare, Produse tradiționale și ecologice, 

	10
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	seminar
	B112
	15
	Operații unitare în industria alimentară 1, Operații unitare în industria alimentară 3,Practică pentru proiectul de diplomă, Utilaje în industria alimentară 1, Ambalarea, etichetarea și designul în industria alimentară,

	11
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	curs
	B200
	30
	Limbă străină de specialitate 4, Utilaje în industria alimentară 2, Automatizarea proceselor în industria alimentară 1, Automatizarea proceselor în industria alimentară 2, Tehnologia vinului, oțetului și băuturilor distilate 1, Tehnologia vinului, oțetului și băuturilor distilate 2, Tehnologia produselor zaharoase 1, Tehnologia produselor zaharoase 2, Tehnologia în industria produselor făinoase, Elemente de inginerie mecanică, Politici și strategii globale de securitate alimentară, Operații unitare în industria alimentară 1, Utilaje în industria alimentară 1, Tehnologia prelucrării legumelor și fructelor 1, 

	12
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	seminar
	B202
	15
	Principii și metode de conservare a produselor alimentare, 

	13
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B208
	15
	Microbiologie generală 1, Microbiologie generală 2, Igiena societăților din industria alimentară, 

	14
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	curs
	B300
	30
	 Legislație în industria alimentară, 

	15
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B301
	15
	Management

	16
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B401
	30
	Grafică asistată de calculator, Reologia alimentelor, Programarea calculatoarelor și limbaje de programare

	17
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	curs
	B402
	100
	Economie generală, Teoria probabilităților și statistică matematică, Chimie organică, Ecologie și protecția mediului, Limbă străină de specialitate 2, Elemente de inginerie electrică, Grafică asistată de calculator, Igiena societăților din industria alimentară, Aditivi și ingrediente în industria alimentară, Analiză matematică, Chimie anorganică și analitică,  Chimie fizică și coloidală, Fizică, Programarea calculatoarelor și limbaje de programare, Chimia alimentelor, Controlul și asigurarea calității în industria alimentară

	18
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B404
	15
	Tehnologia prelucrării legumelor și fructelor 2,  Analiză senzorială, Produse tradiționale și ecologice, Reologia alimentelor, Tehnologia produselor zaharoase 2

	19
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B405
	15
	Tehnologii în industria laptelui 1, Tehnologii în industria laptelui 2, Tehnologia vinului, oțetului și băuturilor distilate 1, Tehnologia vinului, oțetului și băuturilor distilate 2, Tehnologia în industria cărnii 1, Tehnologia în industria cărnii 2, Tehnologia prelucrării legumelor și fructelor 1,

	20
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	B407
	15
	Ecologie și protecția mediului, Tehnologii in ind. alcoolului și a drojdiei, Aditivi și ingrediente în industria alimentară, Tehnologia în industria produselor făinoase, Politici și strategii globale de securitate alimentară, Tehnologia malțului și a berii,  Tehnologia panificației, Tehnologia produselor zaharoase 1

	21
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	R7
	20
	Tehnologia în industria produselor făinoase, Tehnologia panificației, Tehnologia malțului și a berii

	22
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	R2
	20
	Tehnologia în industria produselor făinoase, Tehnologia panificației, Tehnologia morăritului

	23
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	Statie pilot
	20
	Tehnologia prelucrării legumelor și fructelor

	24
	Ingineria produselor alimentare
	licență
	laborator
	206
	15
	Elaborare proiect de diplomă/cercetare

	25
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B003
	15
	Chimie organică, Chimia alimentelor

	26
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B005
	15
	Chimie anorganică și analitică 2

	27
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B008
	15
	Chimie anorganică și analitică 1, Chimie fizică și coloidală, Fizică, 

	28
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B009
	15
	

	29
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	curs
	B101
	50
	Marketing, Inocuitatea produselor alimentare, Microbiologie generală 1, Microbiologie generală 2, Principiile nutriției umane, Biochimie 1, Biochimie 2, Legislație în industria alimentară, Operații unitare în industria alimentară 2,  Operații unitare în industria alimentară 3, Analiză senzorială, Etică și integritate academică, Limbă străină de specialitate 1, Limbă străină de specialitate 3, Principii și metode de conservare a produselor alimentare, Ambalarea, etichetarea și designul în industria alimentară, Chimie anorganică și analitică 2, Tehnologii generale în industria alimentară,

	30
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	seminar
	B102
	15
	Management

	31
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	seminar
	B103
	15
	Teoria probabilităților și statistică matematică, Principiile nutriției umane, Elemente de inginerie mecanică, 

	32
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	seminar
	B106
	15
	Operații unitare în industria alimentară 2, Utilaje în industria alimentară, Controlul și asigurarea calității în industria alimentară

	33
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B109
	15
	Tehnologia produselor de origine vegetală

	34
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B110
	15
	Biochimie 1, Biochimie 2, Inocuitatea produselor alimentare, Metode enzimatice și imunologice de analiză 

	35
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	seminar
	B112
	15
	Operații unitare în industria alimentară 1, Operații unitare în industria alimentară 3, Ambalarea, etichetarea și designul în industria alimentară, Procesare minimă atermică și termică a produselor alimentare

	36
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	curs
	B200
	30
	Limbă străină de specialitate 4, Utilaje în industria alimentară, Elemente de inginerie mecanică, Politici și strategii globale de securitate alimentară, Operații unitare în industria alimentară 1, Analiză matematică, Controlul calității produselor de origine vegetală 1, Controlul calității produselor de origine vegetală 2,  Merceologia produselor alimentare, Autentificarea și falsificarea alimentelor , Tehnologii generale în industria alimentară 3, Expertiză și siguranță alimentară, Alimente funcționale, Metode enzimatice și imunologice de analiză 

	37
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	seminar
	B202
	15
	Practică pentru proiectul de diplomă

	38
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B208
	15
	Microbiologie generală 1, Microbiologie generală 2, Microbiologie specială, Epidemiologie și sănătate publică

	39
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B301
	15
	Management

	40
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B401
	30
	Grafică asistată de calculator, Reologia alimentelor, Programarea calculatoarelor și limbaje de programare, Sisteme de gestiune de date

	41
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	curs
	B402
	100
	Teoria probabilităților și statistică matematică, Chimie organică, Ecologie și protecția mediului, Limbă străină de specialitate 2, Grafică asistată de calculator, Igiena societăților din industria alimentară, Aditivi și ingrediente în industria alimentară, Analiză matematică, Chimie anorganică și analitică 1,  Chimie fizică și coloidală, Fizică, Programarea calculatoarelor și limbaje de programare, Chimia alimentelor, Controlul și asigurarea calității în industria alimentară, Controlul calității produselor de origine animală

	42
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B404
	15
	,  Analiză senzorială, Reologia alimentelor, Igiena societăților din industria alimentară,

	43
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B405
	15
	Principii și metode de conservare a produselor alimentare, Controlul calității produselor de origine vegetală 1, Tehnologii generale în industria alimentară 1, Autentificarea și falsificarea alimentelor, Tehnologii generale în industria alimentară 3,  Controlul calității produselor de origine animală, Expertiză și siguranță alimentară

	44
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	B407
	15
	Ecologie și protecția mediului, TAditivi și ingrediente în industria alimentară, Tehnologii generale în industria alimentară 2, Controlul calității produselor de origine vegetală 2, Merceologia produselor alimentare, Alimente funcționale

	45
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	R7
	20
	Controlul calității produselor de origine vegetală

	46
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	R2
	20
	Controlul calității produselor de origine vegetală

	47
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	Stație pilot
	20
	Controlul calității produselor de origine vegetală

	48
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	licență
	laborator
	206
	15
	Elaborare proiect de diplomă/cercetare

	49
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B003
	15
	Chimie organică, Chimia alimentelor

	50
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B006
	15
	Agrochimie

	51
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B008
	15
	Chimie anorganică și analitică, Fizică, 

	52
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	curs
	B101
	50
	Marketing general, Nutriție umană, Biochimie, Biochimia produselor alimentare, Etică și integritate academică, Analiză matematică, Limbă străină de specialitate 1, Limbă străină de specialitate 3, Principii și metode de conservare a produselor alimentare, Botanică, Economie agroalimentară, Legislație în agroturism, Analiză economică-financiară, Silvicultură și produse ale pădurii, Ambalaje și design
Politici agricole comunitare

	53
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	seminar
	B102
	15
	Management general, Bazele economiei, Economie agroalimentară, Managementul producției, Managementul proiectelor în alimentație publică și agroturism, Managementul dezvoltării durabile, Managementul afacerilor

	54
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	seminar
	B103
	15
	Nutriție umană

	55
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B104
	15
	Stagiu pentru elaborarea lucrării de diplomă

	56
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	seminar
	B106
	15
	Utilaje tehnologice,Tehnologia și valorificarea produselor de origine animală 2, Silvicultură și produse ale pădurii, Managementul calității, Comportamentul și protecția consumatorilor

	57
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B109
	15
	Gastronomie, Tehnologii alimentare tradiționale

	58
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B110
	15
	Biochimie, Biochimia produselor alimentare, Catering

	59
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	seminar
	B112
	15
	Marketing general, Ambalaje și design, Marketing în alimentație publică și agroturism

	60
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	curs
	B200
	30
	Statistică matematică, Agrotehnică, Merceologie agroalimentară, Contabilitate, Finanțe și creditare, Tehnologia și valorificarea băuturilor 2, Utilaje tehnologice, Economie agroturistică, Managementul resurselor umane, Comportamentul și protecția consumatorilor

	61
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	seminar
	B202
	15
	Principii și metode de conservare a produselor alimentare, Comunicare, Tehnologia și valorificarea produselor de origine animală 1

	62
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B208
	15
	Microbiologie alimentelor

	63
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	curs
	B300
	30
	Agrotehnică, Igienă alimentară, Legislație în agroturism

	64
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B301
	15
	Botanică, Managementul producției, Activități și servicii agroturistice, Managementul proiectelor în alimentație publică și agroturism, Economie agroturistică, Turism rural, agroturism și ecoturism

	65
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B305
	15
	Geografia turismului și resurse turistice

	66
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B401
	30
	Grafică asistată de calculator, Programarea calculatoarelor și limbaje de programare, Modelarea și simularea sistemelor, Sisteme de gestiune a datelor

	67
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	curs
	B402
	100
	Statistică matematică, Chimie organică, Ecologie și protecția mediului, Limbă străină de specialitate 2, Grafică asistată de calculator, Igienă alimentară, Analiză matematică, Chimie anorganică și analitică,  Fizică, Programarea calculatoarelor și limbaje de programare, Chimia alimentelor, Topografie, Managementul calității, Managementul resurselor umane, Politici agricole comunitare

	68
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	curs
	B403
	100
	Topografie, Agrochimie

	69
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B404
	15
	Gastronomie, Tehnologii generale vegetale, Catering, Produse de cofetărie în alimentația publică

	70
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B405
	15
	 Ecologie și protecția mediului, Tehnici culinare și produse de patiserie, Tehnologia și valorificarea băuturilor 1, Tehnologia și valorificarea produselor de origine animală 1

	71
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	B407
	15
	Merceologie agroalimentară, Tehnici culinare și produse de patiserie, Tehnologia și valorificarea băuturilor 1, Tehnologia și valorificarea băuturilor 2, Tehnologia și valorificarea produselor de origine animală 2

	72
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	R7
	20
	Tehnologia și valorificarea băuturilor 1, Tehnici culinare și produse de patiserie,

	73
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	licență
	laborator
	R2
	20
	Tehnici culinare și produse de patiserie

	74
	Montanologie
	licență
	laborator
	B004
	15
	Drept și legislație agrară

	75
	Montanologie
	licență
	laborator
	B005
	15
	Ecologia și protecția mediului agricol

	76
	Montanologie
	licență
	laborator
	B006
	15
	Chimie 1,  Agrochimie 1, Agrochimie 2, 

	77
	Montanologie
	licență
	curs
	B101
	50
	Silvicultură, Drept și legislație agrară

	78
	Montanologie
	licență
	seminar
	B102
	15
	Fitotehnie 2

	79
	Montanologie
	licență
	seminar
	B106
	15
	Silvicultură

	80
	Montanologie
	licență
	laborator
	B110
	15
	Biochimie

	81
	Montanologie
	licență
	curs
	B300
	30
	Matematică și statistică, Agrometeorologie, Chimie, Ecologia și protecția mediului agricol, Informatică, Agrochimie 2, Agrotehnica zonelor de deal și munte 1 Limbă străină de specialitate 3, Arii protejate

	82
	Montanologie
	licență
	laborator
	B401
	30
	Arii protejate

	83
	Montanologie
	licență
	curs
	B402
	100
	Etică și integritate academică

	84
	Montanologie
	licență
	curs
	B403
	100
	Limbă străină în specialitate 1, Limbă străină în specialitate 3, Biochimie, Topografie, Agrochimie 1 

	85
	Montanologie
	licență
	laborator
	R1
	20
	Pedologie 1, Pedologie 2

	86
	Montanologie
	licență
	laborator
	R2
	20
	

	87
	Montanologie
	licență
	laborator
	R3
	20
	Fiziologia plantelor 1, Fiziologia plantelor 2, Arboricultură, Biotehnologii, Microbiologie, Ameliorarea plantelor 

	88
	Montanologie
	licență
	laborator
	R4
	20
	Botanică 1, Botanică 2, Entomologie 1, Entomologie 2, Fitopatologie 1, Fitopatologie 2

	89
	Montanologie
	licență
	laborator
	R5
	20
	Agrotehnica zonelor de deal și munte 1, Agrotehnica zonelor de deal și munte 2, Pratologie și pratotehnică 1, Fitotehehnie 1, Pratologie și pratotehnică 2

	90
	Montanologie
	licență
	laborator
	R6
	20
	Agrometeorologie, Informatică, Economia serviciilor agroturistice, Organizarea teritoriului, Îmbunătățiri funciare, Marketing, Management

	91
	Montanologie
	licență
	laborator
	R7
	20
	Zootehnie generală 1

	92
	Montanologie
	licență
	laborator
	R8
	20
	Genetică vegetală

	93
	Montanologie
	licență
	laborator
	R9
	15
	Exploatarea utilajelor agricole, Arboricultură, Bază energetică și mașini agricole, Nutriția animalelor, Zootehnie generală 2, Tehnologii horticole (Viticultură), Tehnologii horticole (Floricultură)

	94
	Montanologie
	licență
	laborator
	R10
	30
	Tehnologii horticole (Pomicultură), Tehnologii horticole (Legumicultură), Agroturism, Topografie, Bază energetică și mașini agricole, Fiziologia plantelor 2, Nutriția animalelor, Zootehnie generală 2, Agrotehnica zonelor de deal și munte 2, Sănătate și bunăstare animală

	95
	Montanologie
	licență
	curs
	Ramfi
	110
	Fiziologia plantelor 1, Pedologie 1, Pratologie și pratotehnică 1, Biotehnologii, Botanică 2, Microbiologie, Organizarea teritoriului, Îmbunătățiri funciare, Entomologie 2, Fitopatologie 2, Fitotehehnie 1

	96
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	B004
	15
	Horticultură ecologică, Studii de impact, bilanț și audit de mediu, Politici și legislația mediului

	97
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	B005
	15
	Ecologie, Analiză instrumentală, Biotehnologii utilizate în protejarea biodiversității 2

	98
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	B006
	15
	Chimie 1, Chimie 2, Remediere solurilor poluate, Ecotoxicologie, Chimia mediului - analiza calității apei,

	99
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	B009
	15
	Fizică

	100
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	curs
	B101
	50
	Analiză matematică, Botanică, Managementul proiectelor de mediu 2

	101
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	seminar
	B102
	15
	Hidrologie și hidrogeologie, Tehnologii cu impact redus asupra mediului, resurse naturale

	102
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	seminar
	B103
	15
	Teoria probabilităților și statistică matematică, Surse, procese și produse poluante, Managementul ecologic al deșeurilor solide

	103
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	B110
	15
	Biochimie

	104
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	curs
	B200
	30
	Managementul proiectelor de mediu 1, Evaluarea terenurilor

	105
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	curs
	B300
	30
	Analiză matematică, Informatică aplicată, Ecologie, Meteorologie și climatologie, Limbă străină de specialitate 1,  Limbă străină de specialitate 3,  Limbă străină de specialitate 4, Fizică, Surse, procese și produse poluante,Investigarea factorilor de mediu, Analiză instrumentală, Biotehnologii utilizate în protejarea biodiversității 1, Hidrologie și hidrogeologie,Ecotoxicologie, Chimia mediului - analiza calității apei, Arii naturale protejate

	106
	Ingineria și Protecția Mediului în Agriculură
	licență
	laborator
	B304
	15
	Mecanica fluidelor

	107
	Ingineria și Protecția Mediului în Agriculturăl
	licență
	laborator
	B305
	15
	Mecanica fluidelor, Investigarea factorilor de mediu, Evaluarea riscurilor și managementul dezastrelor, Surse de energie regenerabilă, Combaterea biologică integrată în ecosisteme agricole, 

	108
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	B401
	30
	Desen tehnic și infografică

	109
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	curs
	B402
	100
	Teoria probabilităților și statistică matematică, Grafică asistată de calculator, Etică și integritate academică

	110
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	curs
	B403
	100
	Chimie 2, Topografie, Biochimie, Limbă străină de specialitate 2

	111
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R1
	20
	Pedologie

	112
	Ingineria și Protecția Mediului în Agriculturăl
	licență
	laborator
	R3
	20
	Ecofiziologie 2, Biotehnologii utilizate în protejarea biodiversității 1, Ecosisteme agricole, Horticultură ecologică

	113
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R4
	20
	Botanică, Protecția plantelor 1, Protecția plantelor 2

	114
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R5
	20
	

	115
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R6
	20
	Informatică aplicată, Chimie 1, Meteorologie și climatologie, Grafică asistată de calculator, Îmbunătățiri funciare, Economia mediului, Arii naturale protejate

	116
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R7
	20
	

	117
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R8
	20
	Microbiologia mediului, Ecofiziologie 1, Managementul biodiversității

	118
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R9
	15
	Bază energetică, Managementul ecologic al calității mediului, Managementul apelor uzate

	119
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	laborator
	R10
	30
	Topografie, Bază energetică, Zootehnie ecologică


	120
	Ingineria și Protecția Mediului în Agricultură
	licență
	curs
	Ramfi
	110
	Microbiologia mediului, Pedologie, Ecofiziologie 1, Ecofiziologie 2, Îmbunătățiri funciare, Reconstrucție ecologică, Protecția plantelor 2, Biotehnologii utilizate în protejarea biodiversității 2

	121
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	laborator
	B003
	15
	Metode moderne în controlul fizico-chimic al alimentelor

	122
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	curs
	B101
	50
	Etică și integritate academică

	123
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	seminar
	B103
	15
	Aditivi și falsificări în industria alimentară

	124
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	seminar
	B106
	15
	Metode moderne în controlul fizico-chimic al alimentelor

	125
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	laborator
	B109
	15
	Sisteme de managementul calității și siguranței alimentelor 1, Sisteme de managementul calității și siguranței alimentelor 2, Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria morăritului, Auditarea și certificarea sistemelor calității

	126
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	laborator
	B110
	15
	Tehnici avansate de analiză biochimică, proteomică și genomică

	127
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	seminar
	B112
	15
	Protecția consumatorului și legislație în domeniul calității și siguranței alimentelor

	128
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	curs
	B200
	30
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria laptelui, Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria vinului, Practică pentru elaborarea lucrării de disertație 

	129
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	seminar
	B202
	15
	Managementul mediului în procesarea produselor alimentare

	130
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	laborator
	B208
	15
	Metode moderne în controlul microbiologic al alimentelor

	131
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	curs
	B402
	100
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria fermentativă

	132
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	laborator
	B404
	15
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria zahărului, amidonului și a produselor zaharoase

	133
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	laborator
	B405
	15
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria cărnii, Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria laptelui, Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria vinului

	134
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	master
	laborator
	B407
	15
	Metode și tehnici de cercetare științifică, Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria fermentativă,Asigurarea calității și siguranței alimentelor în industria panificației, Managementul mediului în procesarea produselor alimentare

	135
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	curs
	B101
	50
	Managementul operațional, Etică și integritate academică, Managementul igienei și al sănătății în muncă în industria alimentară, Managementul resurselor umane 1

	136
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	laborator
	B104
	15
	Optimizarea proceselor tehnologice

	137
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	laborator
	B109
	15
	Managementul calității și siguranței alimentelor, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria morăritului

	138
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	laborator
	B110
	15
	Tehnici enzimatice în procesarea modernă a alimentelor

	139
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	seminar
	B112
	15
	Perspective în ambalarea produselor alimentare

	140
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	curs
	B200
	30
	Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria fermentativă, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria laptelui, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria vinului, Managementul resurselor umane 2, Managementul marketingului, Managementul protecției mediului, 

	141
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	curs
	B402
	100
	Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria zahărului și produselor zaharoase

	142
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	laborator
	B404
	15
	Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria zahărului și produselor zaharoase, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria conservelor

	143
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	laborator
	B405
	15
	Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria panificației, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria cărnii, Practică pentru elaborarea lucrării de disertație

	144
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	master
	laborator
	B407
	15
	Metode și tehnici de cercetare științifică, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria fermentativă, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria laptelui, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria vinului, Proiectarea și conducerea proceselor tehnologice în industria panificației

	145
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	master
	curs
	B300
	30
	Metode și mijloace de investigare a poluării zonei rurale, Agricultură ecologică, Zootehnie ecologică, Managementul exploatării durabile a pajiștilor, Riscuri și hazarde naturale și antropice, Mașini și instalații pentru îmbunătățiri funciare, Managementul calității zonei rurale, etică și integritate academică, Strategii de dezvoltare rurală și regională

	146
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	master
	curs
	B403
	100
	Metode moderne de depoluare a zonei rurale, Legislația zonei rurale în context european, Managementul proiectelor de dezvoltare rurală, Resurse vegetale din flora spontană, Controlul calității furajelor, Agricultură de precizie, Managementul ecosistemelor forestiere

	147
	Managementul protecției mediului agricol
	master
	curs
	B300
	30
	Prevenirea și combaterea poluării mediului, Biologia solului, Informatică aplicată și CAD, Etică și integritate academică

	148
	Managementul protecției mediului agricol
	master
	laborator
	B305
	15
	Managementul ariilor protejate, Managementul agroecosistemelor, Strategii privind efectele schimbărilor climatice, Conversia energiei în ingineria mediului, 

	149
	Managementul protecției mediului agricol
	master
	curs
	B402
	100
	Controlul și certificarea produselor, Legislația comunitară, Managementul protecției mediului, Managementul integrat al nevertebratelor din agroecosisteme, Conservarea biodiversității

	150
	Managementul protecției mediului agricol
	master
	curs
	B403
	100
	Resurse vegetale din flora spontană, Managementul ecosistemelor forestiere
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2.4. [bookmark: _heading=h.90oqljzhqe2z]Amenajări, dotări și sponsorizări
Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului dispune de spații de învățământ dotate cu echipamente și aparatură necesare desfășurării procesului de învățământ. Pentru o mai bună organizare și optimizare a procesului de învățământ, în cursul anului 2025 s-au făcut investiții pe partea de amenajări și dotări. Astfel, s-au realizat următoarele:
· proiectarea și realizarea unui UGV cu senzori de prelevare date factori climatici din câmpuri experimentale
· dotarea laboratorului de cercetare de management și GIS cu imprimantă 3 D pentru realizarea de mini proiecte și elemente promo, respectiv componente tip Arduino 
· îmbunătățirea condițiilor de lucru în laboratorul de management și GIS prin achiziția de birouri și scaune dedicate lucrului la calculator
· dotarea laboratorului de fiziologie cu medii de cultură și elemente de tehnologie
· dotarea laboratorului de agrochimie cu reactivi, biurete și plită electrică cu agitator magnetic
· achiziție freză cu palpator pentru câmpul experimental viticol - ferma Rusciori
· achiziție motounelte, produse de protecția plantelor și îngrășăminte minerale

2.5. Sistemul de burse și alte forme de sprijin material pentru studenți
Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului respectă regulamentele privind acordarea burselor, inclusiv a celor sociale, a spațiilor de cazare în cămine, a locurilor în taberele studențești. Aceste regulamente sunt în acord cu procedurile cadru ale ULBS și sunt aplicate întocmai.
În anul 2025 studenții Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului înmatriculați la licență au beneficiat de următoarele tipuri de burse, pe programe de studii:
Tabel 4 Situația burselor acordate studenților pe programe de studii – licență
	Nr. crt.
	Denumire program de studii licență
	Tip bursă (merit / socială / performanță / etc.)
	Număr studenți beneficiari
	Perioada acordării 

	1
	Ingineria produselor alimentare
	performanță
	12
	2025-2026

	2
	Ingineria produselor alimentare
	bursieri Rep. Moldova
	1
	2025-2026

	3
	Ingineria produselor alimentare
	socială
	10
	2025-2026

	4
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	performanță
	12
	2025-2026

	5
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	socială
	11
	2025-2026

	6
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	performanță
	8
	2025-2026

	7
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	socială
	2
	2025-2026

	8
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	medicală
	1
	2025-2026

	9
	Montanologie
	performanță
	11
	2025-2026

	10
	Montanologie
	socială
	6
	2025-2026

	11
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	performanță
	14
	2025-2026

	12
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	socială
	7
	2025-2026


În anul 2025 studenții Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului înmatriculați la masterat au beneficiat de următoarele tipuri de burse, pe programe de studii:
Tabel 5 Situația burselor acordate studenților pe programe de studii – masterat
	Nr. crt.
	Denumire program de studii masterat
	Tip bursă (merit / socială / performanță / etc.)
	Număr studenți beneficiari
	Perioada acordării

	1
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	performanță
	9
	2025-2026

	2
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	performanță
	5
	2025-2026

	3
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	socială
	1
	2025-2026

	4
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	performanță
	7
	2025-2026

	5
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	socială
	1
	2025-2026

	6
	Managementul protecției mediului agricol
	performanță
	3
	2025-2026

	7
	Managementul protecției mediului agricol
	socială
	1
	2025-2026

	8
	Științe și politici de protecția mediului
	performanță
	3
	2025-2026

	9
	Științe și politici de protecția mediului
	socială
	1
	2025-2026


3. [bookmark: _heading=h.l3kse942yrd6]EFICACITATE INSTITUȚIONALĂ
3.1. [bookmark: _heading=h.9vpgrwo30om6]Politici de prezentare a ofertei academice
Prezentarea ofertei academice și promovarea Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului în anul universitar 2024-2025 a fost realizată online și fizic la sediul liceelor din județele Sibiu, Alba, Brașov și Vâlcea, precum și prin participarea la târguri educaționale organizate în Deva, Râmnicu Vâlcea și Bistrița, însumând peste 18 astfel de întâlniri. Au fost organizate prezentări și ateliere privind specializările, baza didactică, posibilitățile de cazare, cantina, universitatea, potențialul centrului universitar, precum și opțiunile la terminarea studiilor. Cadrele didactice din facultate au prezentat oferta educațională în următoarele instituții de învățământ preuniversitar:
Martie 2025: târg educațional organizat în Deva.
Aprilie 2025: târg educațional organizat în Râmnicu Vâlcea; târg educațional organizat în Bistrița.
Mai 2025: Colegiul Tehnic „Cibinium” din Sibiu; Colegiul de Industrie Alimentară „Terezianum” din Sibiu; Colegiul Tehnic „Alexandru Domșa” din Alba Iulia; Colegiul Economic „Dionisie Pop Marțian” din Alba Iulia; Liceul „Corneliu Medrea” din Zlatna; Colegiul Național „Avram Iancu” din Câmpeni; Liceul Tehnologic Silvic din Câmpeni; Colegiul Energetic din Râmnicu Vâlcea; Liceul „George Țărnea” din Băbeni; Liceul Teoretic „Constantin Brâncoveanu” din Horezu; Liceul Teoretic „Gheorghe Surdu” din Brezoi; Liceul Tehnologic de Turism din Călimănești; Colegiul Național „Radu Negru” din Făgăraș.
Iulie 2025: participare la examenul de bacalaureat – centru organizat la Școala Gimnazială nr. 2 din Făgăraș, la care au participat elevi de la Colegiul Național „Radu Negru” din Făgăraș, Colegiul Național „Doamna Stanca” din Făgăraș și Colegiul Tehnic „Ioan Șenchea” din Făgăraș.
3.2. [bookmark: _heading=h.9ngfsis6h4az]Structura programelor de studiu
Procesul de învățământ din cadrul Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului asigură pregătirea academică pentru studii universitare de licență (durata de 4 ani), studii universitare de master (durata de 2 ani). 
3.2.1. Programe de studii licență
Oferta educațională a Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului nivel licență cuprinde 5 programe de studii universitare organizate în cadrul a 4 domenii de studiu, după cum urmează:
Tabel 6 Programele de studii universitare licență din oferta educațională
	Nr. crt.
	Domeniul de licență 
	Programul de studii universitare de licență
	Forma de
învățământ
	Număr
maxim de
studenți
care pot fi
școlarizați

	1. 
	Ingineria produselor alimentare
	Ingineria produselor alimentare
	IF
	60

	2.
	Ingineria produselor alimentare
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	IF
	50

	3.
	Inginerie și management în agricultură și dezvoltare rurală
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	IF
	50

	4.
	Agronomie
	Montanologie
	IF
	50

	5.
	Ingineria mediului
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	IF
	50

	6.
	Ingineria produselor alimentare
	Ingineria produselor alimentare
	ID
	50

	7.
	Agronomie
	Montanologie
	ID
	50


3.2.2. Programe de studii masterat
Oferta educațională a Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului nivel masterat cuprinde 5 programe de studii universitare organizate în cadrul a 3 domenii de studiu, după cum urmează:
Tabel 7 Programele de studii universitare masterat din oferta educațională
	Nr. crt.
	Domeniul de masterat 
	Programul de studii universitare de masterat
	Forma de
învățământ
	Număr
maxim de
studenți
care pot fi
școlarizați

	1.
	Ingineria produselor alimentare
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	IF
	100

	2.
	Ingineria produselor alimentare
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	IF
	

	3.
	Agronomie
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	IF
	100

	4.
	Agronomie
	Managementul protecției mediului agricol
	IF
	

	5.
	Ingineria mediului
	Științe și politici de protecția mediului
	IF
	50


3.3. [bookmark: _heading=h.tlctgxngrjys]Admiterea
Admiterea la programele de studii universitare de licență și masterat se desfășoară în conformitate cu legislația națională în vigoare și cu regulamentul propriu aprobat de Senatul ULBS. Procedurile de admitere respectă principiile transparenței, egalității de șanse și nediscriminării. Rezultatele admiterii sunt validate de comisiile de admitere și făcute publice, iar situația sintetică este prezentată în Tabelul 6.
Tabel 8 Rezultatele admiterii licență - 2025
	Nr. crt.
	Denumire program de studii
	Locuri
	Admiși

	
	
	buget
	taxă
	buget
	taxă

	1
	Ingineria produselor alimentare
	26
	19
	16
	2

	2
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	25
	15
	16
	0

	3
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	24
	11
	11
	0

	4
	Montanologie
	29
	15
	12
	2

	5
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	29
	14
	26
	1


Tabel 9 Rezultatele admiterii masterat - 2025
	Nr. crt.
	Denumire domeniul de studii
	Denumire program de studii
	Locuri
	Admiși

	
	
	
	buget
	taxă
	buget
	taxă

	1
	Ingineria produselor alimentare
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	15
	9
	15
	9

	2
	Ingineria produselor alimentare
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	16
	9
	16
	1

	3
	Agronomie
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	16
	7
	16
	7

	4
	Ingineria mediului
	Științe și politici de protecția mediului
	14
	8
	14
	0


3.4. [bookmark: _heading=h.4tbt8wj60n1k]Orientarea în carieră a studenților
Fiecare program de studiu și an de studiu dispune de tutori. Tutorii sunt nominalizați la începutul anului universitar. Activitatea tutorilor este reglementată de Regulamentul general ULBS privind tutoratul completat cu instrucțiuni specifice Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului.
Tabel 10 Situația tutorilor pe programe de studii și ani de studiu
	Nr. crt.
	Departament
	Denumire program de studii
	Licență/
masterat
	An de studiu
	Tutor desemnat 
(grad didactic, nume și prenume)

	1.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare
	Licență
	1
	Asist.univ.dr. Șandru Daniela

	2.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare
	Licență
	2
	Conf.univ.dr.ing. Tulbure Anca

	3.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare
	Licență
	3
	Conf.univ.dr. Georgescu Cecilia

	4.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare
	Licență
	4
	Ș.l.dr.ing. Ognean Claudia

	5.
	ȘAIPA
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	Licență
	1
	Conf.univ.dr.ing. Mironescu Monica

	6.
	ȘAIPA
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	Licență
	2
	Conf.univ.dr.ing. Păcală Mariana

	7.
	ȘAIPA
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	Licență
	3
	Ș.l.dr.ing. Iancu Maria

	8.
	ȘAIPA
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	Licență
	4
	Ș.l.dr.ing. Ognean Mihai

	9.
	ȘAIPA
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	Licență
	1
	Ș.l.dr.ing. Văduva Mihai

	10.
	ȘAIPA
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	Licență
	2
	Conf.univ.dr. Crețu Monica

	11.
	ȘAIPA
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	Licență
	3
	Ș.l.dr.ing. Constantinescu Adelina

	12.
	ȘAIPA
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	Licență
	4
	Conf.univ.dr.ing. Danciu Cristina

	13.
	ȘAIPA
	Montanologie
	Licență
	1
	Ș.l.dr.ing. Frățilă Alexandra

	14.
	ȘAIPA
	Montanologie
	Licență
	2
	Prof.univ.dr.ing. Stanciu Mirela

	15.
	ȘAIPA
	Montanologie
	Licență
	3
	Asist.univ.dr.ing. Drăghici Tiberiu

	16.
	ȘAIPA
	Montanologie
	Licență
	4
	Ș.l.dr.ing. Barbu Ion

	17.
	ȘAIPA
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	Licență
	1
	Ș.l.dr.ing. Moise Cristina

	18.
	ȘAIPA
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	Licență
	2
	Ș.l.dr. Antonie Iuliana

	19.
	ȘAIPA
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	Licență
	3
	Prof.univ.dr.ing. Iagăru Romulus

	20.
	ȘAIPA
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	Licență
	4
	Conf.univ.dr.ing. Iagăru Pompilica

	21.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare ID
	Licență
	1
	Prof.univ.dr.ing. Tița Ovidiu

	22.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare ID
	Licență
	2
	Prof.univ.dr.ing. Tița Ovidiu

	23.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare ID
	Licență
	3
	Prof.univ.dr.ing. Tița Ovidiu

	24.
	ȘAIPA
	Ingineria produselor alimentare ID
	Licență
	4
	Prof.univ.dr.ing. Tița Ovidiu

	25.
	ȘAIPA
	Montanologie ID
	Licență
	1
	Ș.l.dr. Vecerdea Petronela

	26.
	ȘAIPA
	Montanologie ID
	Licență
	2
	Conf.univ.dr.ing. Iagăru Pompilica

	27.
	ȘAIPA
	Montanologie ID
	Licență
	3
	Prof.univ.dr.ing. Iagăru Romulus

	28.
	ȘAIPA
	Montanologie ID
	Licență
	4
	Prof.univ.dr.ing. Iagăru Romulus

	29.
	ȘAIPA
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	Master
	1
	Ș.l.dr.ing. Drăghici Olga

	30.
	ȘAIPA
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	Master
	2
	Conf.univ.dr.ing. Cristea Ramona

	31.
	ȘAIPA
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	Master
	1
	Prof.univ.dr.ing. Șipoș Anca

	32.
	ȘAIPA
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	Master
	2
	Conf.univ.dr.ing. Tulbure Anca

	33.
	ȘAIPA
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	Master
	1
	Ș.l.dr.ing. Pop Mihai

	34.
	ȘAIPA
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	Master
	2
	Conf.univ.dr.ing. Bratu Iulian

	35.
	ȘAIPA
	Managementul protecției mediului agricol
	Master
	2
	Prof.univ.dr. Antofie Mihaela

	36.
	ȘAIPA
	Științe și politici de protecția mediului
	Master
	1
	Conf.univ.dr. Gașpar Eniko


Ca alte forme de asociere între cadrele didactice și studenți sunt activitățile de îndrumare a lucrărilor de licență, cercurile științifice studențești, concursurile profesionale, practică efectuată în laboratoarele facultății, etc. Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului asigură orientarea profesională și consilierea studenților prin mentorat, informare și suport în dezvoltarea competențelor pentru integrarea pe piața muncii, prin intermediul Centrului de Servicii Integrate pentru Studenți – SmartHub, care oferă consiliere în carieră, stagii de practică și informații despre oportunități profesionale.
3.5. Capacitatea de angajare a absolvenților pe piața muncii
Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului urmărește inserția profesională a absolvenților pe piața muncii, în scopul evaluării relevanței programelor de studii și al adaptării competențelor formate la cerințele mediului socio-economic, rezultatele obținute fiind utilizate pentru îmbunătățirea continuă a ofertei educaționale.


Tabel 11 Situația angajării absolvenților promoția 2024-2025 - licență

	Nr. crt.
	Denumire program de studii 
	Număr absolvenți
	Număr absolvenți angajați
	Domeniul de angajare

	1
	Ingineria produselor alimentare
	11
	9
	7/9 domeniu

	2
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	16
	11
	9/10 domeniu

	3
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	9
	5
	½ domeniu

	4
	Montanologie
	14
	9
	⅔ domeniul

	5
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	17
	10
	1/2 domeniu

	6
	Ingineria produselor alimentare -ID
	16
	11
	¾ domeniu

	7
	Montanologie -ID
	13
	12
	10/12 domeniu


Tabel 12 Situația angajării absolvenților promoția 2024-2025 - masterat

	Nr. crt.
	Denumire program de studii 
	Număr absolvenți
	Număr absolvenți angajați
	Domeniul de angajare

	1
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	14
	14
	13/14 alimentar

	2
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	13
	11
	8/11 alim

	3
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	19
	15
	11/15 agricol

	4
	Științe și politici de protecția mediului
	NA
	NA
	



3.6. [bookmark: _heading=h.i5b4qh5030j5]Participarea studenților la mobilități Erasmus+
În anul 2025 au continuat mobilitățile studenților în spațiul european prin programul Erasmus +. S-a reluat procesul de selecție, în luna martie 2025 fiind selectați 2 studenți pentru a efectua stagii de studiu/practică. În luna octombrie 2025 au fost selectați 2 studenți, dintre aceștia 2 au început stagiile în semestrul I al anului universitar 2025/2026.
Procesul de selecție a beneficiarilor de mobilități Erasmus+ a fost organizat în conformitate cu Regulamentul privind mobilitatea academică a studenților, cu respectarea principiilor de transparență, obiectivitate și egalitate de șanse. Criteriile de selecție și rezultatele au fost făcute publice pe site-ul facultății accesând link-ul: ____________________________________-___
Tabel 13 Situația studenților beneficiari de mobilități Erasmus+, inclusiv BIP Erasmus
	Nr. crt.
	Denumire program de studii
	Licență/
masterat
	An de studiu
	Tip mobilitate
(studiu, practică)
	Universitate gazdă
	Țară
	Perioada
(zz/ll/aaa)

	1
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	Licență
	2
	studiu
	University of Food
Technology, Plovdiv
	Bulgaria
	01/09/2025 - 01/02/2026

	2
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	Licență
	3
	studiu
	University of Valencia
	Spania
	28/02/2026-06/2026

	3
	Montanologie
	Licență
	4
	practică
	Universita di Perugia
	Italia
	07/2025-09/2025

	4
	Ingineria produselor alimentare
Controlul și expertiza produselor alimentare
Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	Licență
	2, 3, 4
	BIP
	Universita degli Study di Trento
	Italia
	09/2025


3.7. [bookmark: _heading=h.djyuxj4ygdqq]Valorificarea cercetării științifice
a) Centre de cercetare ULBS
Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului dispune de centre de cercetare dedicate dezvoltării științifice și inovării. 
1. Centrul de Cercetare pentru Biotehnologie și Inginerie Alimentară
Misiunea centrului este de a desfășura cercetări științifice de ultimă oră și de a oferi consultanță de specialitate și asistență tehnică partenerilor noștri din industrie și părților interesate. Activitățile centrului C.C.B.I.A. se desfășoară într-un mediu de lucru favorabil și transparent. Echipa centrului se angajează să mențină cele mai înalte standarde de profesionalism și excelență în toate eforturile noastre. Ordinul de înființare / Certificat CNCSIS, Ședință de Senat în care a fost aprobat Ordinul nr. 34 / 29.01.2007;
E-mail: ccbia@ulbsibiu.ro, centru.ccbia@ulbsibiu.ro 
Homepage: https://centers.ulbsibiu.ro/ccbia/
Director: Prof.univ.dr.ing. Tița Ovidiu
2. Centrul de Cercetare pentru Științe Agricole și Protecția Mediului
Centrul se dedică cercetării fundamentale și aplicate în domeniile legate de științele agricole și protecția mediului. Acesta funcționează ca parte integrantă a actului educațional universitar, care nu poate avea loc fără existența activității de cercetare academică pentru ancorarea constantă în realitățile celor mai recente descoperiri sau invenții, în scopul promovării unei educații de calitate pentru tânăra generație. Ordinul de înființare / Certificat CNCSIS, Ședință de Senat în care a fost aprobat Ordinul nr. 34/ 29.01.2007;
E-Mail: centru.sapm@ulbsibiu.ro
Homepage: http://centers.ulbsibiu.ro/sapm/
Director: Prof.univ.dr.  Antofie Mihaela
b) Granturi și proiecte de cercetare
Cercetarea științifică în cadrul Facultății de  Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului este finanțată prin granturi câștigate prin competiție. Informațiile referitoare la granturile și proiectele de cercetare derulate în anul 2025 în cadrul Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului sunt prezentate în Tabel 14.
Tabel 14 Granturi și proiecte de cercetare
	Nr. crt.
	Denumire proiect
	Tip 
(grant național/internațional)
	Durată 
(zz/ll/aaa-)

	1
	SafeHabitus ”Strengthening the Farm Health and Safety Knowledge and Innovation Systems in Europe
	Internațional
	20/09/2023 - 31/12/2026

	2
	Resilient management of bioactive compounds from plants and
organic wastes in Middle-Europe, CIII-RS-1607-01-2425
	Internațional
	2021-2026

	3
	ADER 17.1.1./21.07.2023 ”Cercetări privind evoluția fenomenului
risipei alimentare la nivel național, din perspectiva angajamentului
României privind îndeplinirea obiectivului de dezvoltare durabilă”
	Național
	21/07/2023-31/12/2026

	4
	Exploring the pharmacological potential of plant species with
economic impact and the influence of some biocompatible
nanoparticles on plant development, LBUS-HPI-ERG-2023-04
	Național
	2024-2025

	5
	Exploring the phytochemicals and bioactive potential of invasive
plant species, individual LBUS-IRG-2024
	Național
	2024-2025

	6
	Organizarea și dotarea unui Laborator de Combatere Biologică mobil utilizabil atât în teren în cadru Ocolului Silvic Rășinari cât și în cadrul Universității „Lucian Blaga” din Sibiu, în vederea identificării unei metode ecologice de combatere a speciei invazive Corythucha arcuata. Proiect cercetare cu terți Nr. 2288 din 17.04.2025
	Național
	01/06/2025-31/12/2027

	7
	Grad individual de cercetare  științifică: Sistem avansat de monitorizare și analiză a dinamicii spumei în
procesul de fermentare a mustului de bere utilizând tehnologii de
procesare digitală a imaginilor și învățare automată, LBUS-IRG-2024
	Național
	20/01/2025 - 20/01/2026

	8
	Programul de granturi pentru cercetare, dezvoltare și
inovare ”Granturi pentru tinerii cercetători, Regele Carol I”
	Național
	2024-2028

	9
	Grad individual de cercetare  științifică: Dezvoltarea și analiza diverselor sortimente de brânzeturi folosind tipuri diferite de enzime coagulante prin respectarea principiilor sustenabilității, LBUS-IRG-2024
	Național
	2024-2027

	10
	Grad individual de cercetare  științifică: Cercetări privind obţinerea unor produse alimentare cu valoare adăugată prin utilizarea unor subproduse alimentare, LBUS-IRG-2024,
	Național
	2024-2027


c) Publicații
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Rezultatele cercetării științifice din anul 2025 sunt prezentate sintetic în Tabel 15. Contribuțiile autorilor din Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului sunt structurate pe programe de studii și nivel de studiu (licență/masterat), conform criteriilor de evaluare a publicării în reviste și volume de conferințe indexate și neindexate, precum și în edituri naționale și internaționale.
[bookmark: _heading=h.ekuyxm36ajs8]Tabel 15 Rezultate ale activității de cercetare științifică pe programe de studii
	Nr. crt.
	Denumire program de studii
	Licență/
masterat
	Criteriu evaluare

	
	
	
	Lucrări publicate în reviste indexate Web of Knowledge 
	Lucrări publicate în volume ale conferințelor indexate (ISI Proceedings)
	Articole publicate în reviste indexate BDI
	Lucrări publicate în volume ale conferințelor indexate BDI
	Lucrări publicate în volume ale conferințelor ne-indexate
	Cărți publicate la edituri naționale
	Cărți publicate la edituri internaționale

	1
	Ingineria produselor alimentare
	Licență
	18
	1
	8
	
	2
	3
	

	2
	Controlul și expertiza produselor alimentare
	Licență
	3
	1
	
	5
	
	3
	

	3
	Inginerie și management în alimentația publică și agroturism
	Licență
	4
	
	
	
	
	1
	

	4
	Montanologie
	Licență
	13
	
	4
	4
	
	
	

	5
	Ingineria și protecția mediului în agricultură
	Licență
	3
	5
	2
	
	
	
	

	6
	Asigurarea calității și siguranței alimentelor
	Master
	4
	
	
	
	
	2
	

	7
	Managementul procesării moderne a alimentelor
	Master
	2
	
	
	
	
	
	

	8
	Managementul dezvoltării durabile a zonei rurale
	Master
	4
	
	
	
	
	
	

	9
	Managementul protecției mediului în agricultură
	Master
	1
	
	
	
	
	
	

	10
	Științe și politici de protecția mediului
	Master
	2
	
	2
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d) Organizare de manifestări științifice
În cadrul Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului se organizează manifestări științifice naționale și internaționale pentru comunitatea academică, având scopul de a stimula cercetarea, schimbul de cunoștințe și dezvoltarea competențelor profesionale. Evenimentele includ conferințe, workshop-uri, simpozioane etc. Informațiile referitoare la aceste manifestări științifice sunt prezentate în Tabel 16.
[bookmark: _heading=h.laqywqmcgc4q]Tabel 16 Manifestări științifice organizate la nivelul facultății în anul 2025
	[bookmark: _heading=h.x813cfq6856s]Nr. crt.
	Denumirea manifestării științifice
	Data
(zz/ll/aaaa)

	1
	Safehabitus National Policy Dialogue
	01/02/2025-31/03/2025

	2
	Sweet experience - invitație în lumea inventatorilor de dulciuri
	11/04/2025

	3
	Safehabitus COP meeting
	01/05/2025-31/05/2025

	4
	Interferențe culturale în gastronomie- calitate și siguranță alimentară
	15/05/2025-17/05/2025

	5
	Provocări și oportunități privind valorificarea deșeurilor agro-alimentare
	15/05/2025-17/05/2025

	6
	Viitorul Începe azi
	05/2025

	7
	The third interimar meeting in the frame of the project E-FOOD ”E-learning tools for Food
technology and development education”
	09/06/2025-11/06/2025

	8
	Zero WASTE
	01/06/2025-30/06/2025

	9
	Monitorizare aeriană culturi agricole
	01/07/2025-10/07/2025

	10
	Prelucrare imagini multispectrale
	01/07/2025-10/07/2025

	11
	Safehabitus COP meeting
	01/11/2025-15/12/2025

	12
	Noaptea cercetătorilor
	26/09/2026

	13
	Apple Lab
	07/11/2025


4. [bookmark: _heading=h.8oheo9lzp8bf]MANAGEMENTUL CALITĂȚII
4.1. [bookmark: _heading=h.723h8xhw71nr]Evaluarea periodică a programelor de studii
În cadrul Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului se desfășoară activități privind evaluarea periodică a programelor de studii licență/masterat pentru a se asigura respectarea standardelor de calitate și pentru a identifica oportunități de îmbunătățire a procesului educațional. Informațiile din Tabel 17 prezintă programele de licență și masterat supuse evaluării periodice, conform Hotărârii Consiliului ARACIS 2025.
[bookmark: _heading=h.yxwu4n1irlei]Tabel 17 Lista programelor de licență supuse evaluării externe conform HC ARACIS 2025
	Nr. crt.
	Domeniul
	Programul de studii
	Avizul ARACIS

	1.
	Ingineria produselor alimentare
	Ingineria produselor alimentare
	-

	
	
	
	

	
	
	
	


4.2. [bookmark: _heading=h.se7mlylf3pug]Evaluarea cadrelor didactice de către colegi cadre didactice
[bookmark: _heading=h.66vov2iwocsi]Evaluarea colegială este obligatorie și de regulă, are loc în cursul semestrului II al fiecărui an universitar, fiind coordonată de directorul de departament în colaborare cu subcomisia de calitate din facultate. Evaluarea propriu-zisă se realizează prin asistență la orele de curs/seminar/laborator și observarea modului cum decurg orele. Fiecare cadrul didactic este evaluat la cel puțin o disciplină și este anunțat cu minim trei săptămâni înainte de asistență la ore, conform unei planificări. După realizarea asistenței la ore, comisia de evaluare, formată din două cadre didactice stabilite conform procedurii interne, completează un chestionar de evaluare. Datele sunt prelucrate și sunt aduse la cunoștința directorului de departament. Acesta le comunică individual, fiecărui cadru didactic, subliniind punctele tari și slabe și propune un plan de măsuri de îmbunătățire, dacă este necesar.
4.3. [bookmark: _heading=h.vaecbfuhayf]Evaluarea din partea directorului de departament 
[bookmark: _heading=h.6lu8cqcfpijr]Procesul de evaluare se desfășoară pe baza prevederilor generale ale regulamentelor şi procedurilor din universitate. Pentru anul 2025 în urma evaluării din partea directorului de departament a fost obținut următorul punctaj și indicator de apreciere general:
[bookmark: _heading=h.7tvj4zg25hrm][image: ]   [image: ]
[bookmark: _heading=h.rd5g7ku9te6a]La itemul Calitatea proiectării și organizării conținutului din fișa disciplinei (rigoare, actualitate, structurare logică, integrare în ansamblul curriculum-ului, competente, strategii didactice, forme de evaluare), rezultatele obținute în urma evaluării au fost:
[bookmark: _heading=h.meply916of9q][image: ]
[bookmark: _heading=h.y8eo5xivtoae]La itemul Calitatea comunicării cu studenții (disponibilitatea la dialog, receptivitatea, activitatea de consiliere și orientare, participarea la activitățile studenților), rezultatele obținute în urma evaluării au fost:
[bookmark: _heading=h.cc1iwgqkbwg1][image: ]
[bookmark: _heading=h.afv4gak058dk]La itemul, Calitatea implicării în activitățile comune ale departamentului (promovare, organizare evenimente științifice, activități extracurriculare, susținerea relațiilor departamentului cu mediul social, economic și cultural, alte activități nenormate),  rezultatele obținute în urma evaluării au fost:
[bookmark: _heading=h.fex13iu7bw2l][image: ]
[bookmark: _heading=h.xjd59p8ly70]La itemul, Calitatea interacțiunilor cu colegii din departament (disponibilitatea la dialog, receptivitatea, spiritul de echipă, participarea la analizele colegiale, propuneri de îmbunătățire),  rezultatele obținute în urma evaluării au fost:
[bookmark: _heading=h.ktxm4p523uc][image: ]
4.4. [bookmark: _heading=h.pyjasrgvu5y0]Evaluarea cadrelor didactice de către studenți
[bookmark: _heading=h.6akcq23dudop]Analiza rezultatelor evaluării cadrelor didactice de către studenți evidențiază următoarele:
[bookmark: _heading=h.x8kbobwvol9p]pentru sem 1 2024-2025
1. 9,6/10 apreciază că se prezintă încă de la început succesiunea temelor, bibliografia, criteriile de evaluare și forma de examinare.
2. 9,62/10 apreciază că timpul este utilizat eficient
3. 9,76/10 apreciază că se respectă orarul
4. 9,62/10 apreciază că orele care nu au fost făcute din motive justificate se recuperează
5. 9,6/10 apreciază coerența și cursivitatea în prezentări
6. 9,64/10 apreciază că tratarea cu politețe și respect 
7. 9,55/10 apreciază încurajarea comunicării și interactivității
8. 9,54/10 apreciază că mijloacele didactice utilizate sunt utile și corelate cu conținutul predat
9. 9,54/10 apreciază prezentarea explicită a conținutului predat cu alte domenii
10. 9,41/10 apreciază stimularea implicării studentului în studierea conținutului disciplinei predate
11. 9,5/10 apreciază modul de structurare și ordonare a activităților pentru ușurarea înțelegerii conținutului
12. 9,56/10 apreciază utilizarea de materiale didactice accesibile.
[bookmark: _heading=h.jkjq70l8e7n1]pentru sem 2 2024-2025
1. 9,85/10 apreciază că se prezentă încă de la început succesiunea temelor, bibliografia, criteriile de evaluare și forma de examinare.
[bookmark: _heading=h.59k17udu2qov]2. 9,84/10 apreciază că timpul este utilizat eficient
[bookmark: _heading=h.951q19vqtf34]3. 9,98/10 apreciază că se respectă orarul
[bookmark: _heading=h.k8opzuw82dq8]4. 9,84/10 apreciază că orele care nu au fost făcute din motive justificate se recuperează
[bookmark: _heading=h.6jsngye4bxe4]5. 9,85/10 apreciază coerența și cursivitatea în prezentări
[bookmark: _heading=h.xwymvzo4fmg0]6. 9,98/10 apreciază că tratarea cu politețe și respect 
[bookmark: _heading=h.66rrehc1o14k]7. 9,98/10 apreciază încurajarea comunicării și interactivității
[bookmark: _heading=h.p07j1iuxovm3]8. 9,89/10 apreciază că mijloacele didactice utilizate sunt utile și corelate cu conținutul predat
[bookmark: _heading=h.d5zw41n85hz]9. 9,87/10 apreciază prezentarea explicită a conținutului predat cu alte domenii
[bookmark: _heading=h.mev2vdbiixfa]10. 9,87/10 apreciază stimularea implicării studentului în studierea conținutului disciplinei predate
[bookmark: _heading=h.6sl3ppl3twv6]11. 9,87/10 apreciază modul de structurare și ordonare a activităților pentru ușurarea înțelegerii conținutului
[bookmark: _heading=h.i59lwr1ztdz1]12. 9,75/10 apreciază utilizarea de materiale didactice accesibile.
[bookmark: _heading=h.ivl7n67q9hos]
4.5. [bookmark: _heading=h.4q0q7p9y1rg0]Alte aspecte privind asigurarea calității
În 2025, la nivelul Facultății de Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului au fost elaborate și aprobate, în ședințele Consiliului Facultății o serie de regulamente sau ghiduri specifice, și anume:
· Regulamentul de admitere pentru anul universitar 2025-2026, criterii specifice Facultății de ȘAIAPM,
· Regulamentul de susținere a examenelor de licență și disertație, componența comisiilor și calendarul de desfășurare a examenelor de finalizare a studiilor,
· S-au avizat tematicile pentru susținerea examenelor de licență.
· S-a constituit o comisie pentru actualizarea și îmbunătățirea site ului
· S-a realizat un centru de consultanță, proiecte și antreprenoriat

5. [bookmark: _heading=h.d4ltg5mlpqt5]STUDENȚI: experiență, implicare și dezvoltare academică
5.1. Centrul de Servicii Integrate pentru Studenți – SmartHub
Centrul de Servicii Integrate pentru Studenți – SmartHub este o structură din cadrul ULBS dedicată sprijinirii studenților în parcursul academic și profesional. SmartHub oferă servicii gratuite de consiliere psihologică, consiliere în carieră, suport pentru învățarea academică și orientare profesională, adaptate nevoilor studenților și absolvenților, în vederea dezvoltării competențelor necesare integrării pe piața muncii și gestionării traseului educațional.
SmartHub are în componență Compartimentul Alumni, Compartimentul de Consiliere Psihologică și Orientare în Carieră și Centrul de Învățare, și facilitează accesul studenților la resurse, ateliere, proiecte și oportunități de dezvoltare personală și profesională.
5.2. [bookmark: _heading=h.v3hljkvc953]Manifestări științifice studențești
În anul 2025, la nivelul Facultății de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului au fost organizate manifestări științifice studențești menite să stimuleze interesul pentru cercetare, să dezvolte competențele academice ale studenților și să faciliteze schimbul de idei între studenți și cadre didactice.
Tabel 19 Manifestări științifice organizate la nivelul facultății în anul 2025
	Nr. crt.
	Denumirea manifestării științifice
	Data
(zz/ll/aaaa)

	1.
	Simpozionului Cercurilor Ştiinţifice Studenţeşti
	23/05/2025

	
	
	

	
	
	


6. [bookmark: _heading=h.whdyve18jzif]ANALIZA SWOT Facultatea de Științe Agricole, Industrie Alimentară și Protecția Mediului
A. Puncte tari
· Bază materială corespunzătoare exigențelor actuale privind pregătirea studenților în domeniile: Agronomie, Ingineria Produselor Alimentare, Inginerie și Management în agricultură și Dezvoltare Rurală, Ingineria Mediului
· Bază de practică proprie (ferma Rusciori), situată la 10 km distanță față de municipiul Sibiu, unde se desfășoară activități didactice, de cercetare și practică (corp de clădire modernizat, stație pilot procesare legume și fructe, câmpuri experimentale agricole);
· Proiecte naționale
· Proiecte internaționale HORIZON și ERASMUS+;
· Proiect FDI
· Parteneriate de colaborare cu mediul economic din domeniile Agronomie, Ingineria Produselor Alimentare, Inginerie și Management în agricultură și Dezvoltare Rurală, Ingineria Mediului;
· Cadre didactice cu experiență în învățământul superior și cercetare în domeniile Agronomie, Ingineria Produselor Alimentare, Inginerie și Management în agricultură și Dezvoltare Rurală, Ingineria Mediului;
· Vizibilitate a cercetării la nivel național și internațional, datorată publicării de articole în reviste indexate/cotate WoS;
· Existența a cinci cadre didactice care au conducere de doctorat la școli doctorale din Universitatea ”Lucian Blaga” din Sibiu, USAMV București și USAMV Cluj-Napoca;
· Aplicarea principiului transparenței pentru promovare și angajare de personale și asigurarea numărului optim de angajați.
B. Puncte slabe
· Resurse financiare reduse
· Resursa umană îmbătrânită;
· Atractivitate scăzută
· Implicare timidă a cadrelor didactice în activități administrative
· Implicare timidă a cadrelor didactice în realizarea de parteneriate de cercetare naționale și internaționale
· Diminuarea sprijinului intern pentru elaborarea și publicarea de articole
· Suspendarea gradațiilor de merit.
· Număr mic de studenți înmatriculați la programele de studii de licență și master;
· Abandon școlar ridicat în rândul studenților din anul I de studii;
C. Oportunități
· Existența unor surse relevante de finanțare pentru IMM în domeniul agroalimentar 
· Creșterea interesului pentru sustenabilitate și protecția mediului.
· Dezvoltarea tehnologiilor digitale
· Continuarea elaborării și implementării de proceduri interne administrative relevante;
· Existența în proximitate a unor întreprinderi de top în domeniul agroalimentar și parteneriatelor cu acestea
· Recunoașterea națională și internațională a unor cadre didactice 
· Parteneriate internaționale și existența programelor de mobilitate (Erasmus+)
· Creșterea vizibilității rezultatelor cercetării la nivel național și internațional;
· Modernizarea metodelor de predare și existența platformei elearning;
· Sprijin pentru dezvoltarea relațiilor internaționale și cercetarea științifică, implicarea personalului didactic și de cercetare în proiecte internaționale;
· Păstrarea unui contact permanent cu absolvenții pentru obținerea feedback-ului și consolidarea Asociației ALUMNI a facultății;
· Reorganizarea stagiilor de practică și efectuarea acesteia în procent ridicat în unități de profil și nominalizarea unui responsabil de practică;
· Flexibilitatea curriculei universitare și adaptarea la cererea existentă pe piața muncii;

D. Amenințări
· Scăderea numărului de absolvenți de liceu care au promovat examenul de bacalaureat;
· Migrația tinerilor către alte domenii/alte țări
· Concurența altor universități;
· Instabilitatea politicilor agricole și a finanțărilor pentru educație
· Percepția socială că domeniul agroalimentar este mai puțin atractiv
· Context economic afectat de situațiile conflictuale actuale.
· Atractivitate scăzută pentru implicarea tinerilor în procesul educațional



Președinte SCEAC,
(grad didactic, nume și prenume, semnătura)
Prof.univ.dr.ing. Iagăru Romulus
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