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Denumire atelier ResPo{lS?bll Sala/ Zona Parteneri Descriere
Crt. echipa

Initiere in tdierile de rodire

Camp experimental

1 - lagaru Romulus :
la mar, pdr, prun pomicol
Organizare camp < - Camp experimental
2 experimental fitotehnic lagaru Pompilica fitotehnic
3 Expozitie utilaje agricole Pdscanut lIoan PlaFforma utilaje PFA Ciovicd loan
agricole
Agrocris Sob SRL,
Expozitie animale Spatiu expozitional Grupul de firme
4 pozlt . Stanciu Mirela P 'p Karpateen Meet,
zootehnice zootehnic L
Complexul Turistic
Transfagarasan
Demonstratia ofera participantilor o incursiune directd in viitorul agriculturii de precizie. Prin utilizarea dronelor dotate cu senzori
. e e Camp experimental . avansati, activitatea demonstreaza cum spectrul de lumina invizibil ochiului uman poate dezvalui starea de sdnatate a pomilor, de la stresul
5 Demonstratie drone Draghici Tiberiu P exp SWD Robotic A . . Sp . - PR poate ¢ . atatea p .
> pomicol hidric pana la detectarea timpurie a bolilor. Participantii vor invata sa interpreteze indicii de vegetatie (NDVI) si sa coreleze datele aeriene
cu realitatea din teren, intelegand astfel cum tehnologia optimizeaza tratamentele, reduce costurile si creste productia.
Demonstratie aplicatie < X
6 tie apiicatic Tagaru Romulus Amfiteatru
managementul fermei
Perdelele forestiere de protectie au rolul de a apara culturile agricole, solurile nisipoase si terenurile cu risc de eroziune de actiunea
Tehnica infiintsrii daundtoare a factorilor climatici nefavorabili: vanturi puternice, viscole, precipitatii abundente/ploi torentiale, eroziune etc). Sunt asociatii
-~ . N Ocolul Silvic Valea vegetale dispuse in marginea obiectivelor de protejat, formate din specii lemnoase de arbori si arbusti, fiind dispuse sub forma unor fasii
8 perdelelor forestiere de Bratu Iulian Camp . Coin i i 7
rotectie Frumoasei lungi si inguste.
P ’ Activitatea presupune delimitarea obiectivului, pichetarea, alegerea speciilor lemnoase, tratarea impotriva insectelor daunatoare si
plantarea propriuzisa.
Te invitam la un atelier interactiv unde nu doar vom vorbi despre viitor, ci il vom programa! Folosind aplicatia FoodLab, vom invata cum
. s . dndeste Al-ul.
Atelier cu activitati practice %e vom face?
de Inteligenta Artificiald - Laborator R6 Asoci Stiintescu }
9 ’ < o Ketney Otto . R
FoodLab AI: Antreneaza-ti 10- 20 elevi Hub Sibiu . . .
ropriul Al > 1. Colectare de date: Vom folosi camera pentru a crea seturi de date cu probe alimentare.
prop 2. Antrenare: Vom invata cum sa "preddm" unui calculator folosind retele neuronale (Machine Learning), direct in browser.
3. Testare: Vom vedea in timp real dacd Al-ul creat de tine functioneaza corect.
Testarea rapids a calititii Atelier in care elevii pornesc de la observatia directd a apei si ajung la interpretarea unor indicatori masurabili, folosind metode rapide si
tarea rapida I instrumente de analiza. Activitatea evidentiazd importanta calitatii apei in agricultura si alimentatie. Atelier dedicat explordrii solului ca
10 apei - indicatori de calitate Vecerdea Petronela Laborator RO1 « S . L . - - I : X - . N
A baza a lantului alimentar. Prin observatie si testare orientativa, elevii descopera legatura dintre sol, plante, animale si om si rolul solului in
/Solul - sursa nutrientilor - ' é tie s S S
calitatea hranei.
Analiza microscopica a
emulsiilor alimentare Cretu Carmen . < . . PRI .
11 A - c Laborator RO8 Se analizeaza microscopic emulsii ulei/apa in prezenta unor coloranti .
ulei/apa cu ajutorul Monica
colorantilor
Analiza texturald a i ) s . N . S < - .
. - Moara Cibin, Fabrica In cadrul unor experimente se va exploata modul n care textura alimentelor completeaza si imbogateste experienta consumului de produse
12 produselor de panificatie - Ognean Mihai Laborator RO7 . . I e . NP,
Finoase de produse fdinoase alimentare. Vom compara diferite metode de testare si diferite produse de panificatie si fainoase.
Traditii vii: port popular si . - e - - R . N S ) -
13 folclor portpop 7 Moise Cristina Filigorie prezentare de costume traditionale (expozitie, explicatii, probare), interpretare cantece, dansuri, obiceiuri, povesti sau traditii.
14 Plantarea rasadurilor de loana Ana Maria Filigorie in cadrul atelierului, participantii vor invita si aplica practic tehnici inovative de plantare a rasadurilor, precum utilizarea substraturilor
legume in sistem inovativ 8 ecologice, a sistemelor de irigare eficiente si a solutiilor de optimizare a spatiului de cultura.
Sunteti bine veniti aldturi de cadrele didactice care prezintd linia tehnologica de fabricarea a sucului tulbure, zona de igienizare a materiei
15 Prezentare statie pilot Iancu Maria Lidia Statie pilot prime vegetale si a ambalajelor de sticl, zona de fabricare conserve obtinute prin reducerea continutului de ap3, zona de conservare prin

pasteurizare.
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g:t Denumire atelier

1 Initiere in tdierile de rodire
la mar, pdr, prun
Atelier cu activitati practice

2 de Inteligenta Artificiald -
FoodLab AI: Antreneaza-ti
propriul Al

3 Tehnica infiintarii perdelelor
forestiere de protectie
Analiza texturald a

4 produselor de panificatie -
fainoase

5 ArduFarm

6 Bio-Hacking: de la celula sub
presiune la armata de clone

7 Traditii vii: port popular si
folclor

8 Plantarea rasadurilor de
legume in sistem inovativ
Analiza microscopica a

9 emulsiilor alimentare
ulei/apa cu ajutorul
colorantilor
Testarea rapida a calitatii

10 apei - indicatori de calitate
/Solul - sursa nutrientilor

11 Prezentare statie pilot

12 Expozitie utilaje agricole

13 Expozitie animale

zootehnice

Responsabil
echipa

Tagaru Romulus

Ketney Otto

Bratu ulian

Ognean Mihai

Dréghici Tiberiu

Fratila Alexandra

Moise Cristina

Ioana Ana Maria

Cretu Carmen

Monica

Vecerdea Petronela

Vdduva Mihai

Pascanut loan

Stanciu Mirela

Sala/ Zona

Camp experimental
pomicol

Laborator R6

10- 20 elevi

Camp

Laborator R07

Laborator R06

Laborator R03

Filigorie

Filigorie

Laborator R08

Laborator RO1

Statie pilot

Platforma utilaje
agricole

Spatiu expozitional
zootehnic

Parteneri

Asoci
Hub Sibiu

Stiintescu

Ocolul Silvic Valea
Frumoasei

Moara Cibin, Fabrica
de produse fainoase

PFA Ciovicd loan

Agrocris Sob SRL,
Grupul de firme
Karpateen Meet,
Complexul Turistic
Transfagdrasan
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Marti -31 Martie

Descriere

Te invitam la un atelier interactiv unde nu doar vom vorbi despre viitor, ci il vom programa! Folosind aplicatia FoodLab, vom invata cum
gandeste Al-ul.
Ce vom face?

1. Colectare de date: Vom folosi camera pentru a crea seturi de date cu probe alimentare.

2. Antrenare: Vom invata cum sd "preddm" unui calculator folosind retele neuronale (Machine Learning), direct in browser.

3. Testare: Vom vedea in timp real dacd Al-ul creat de tine functioneaza corect.

Perdelele forestiere de protectie au rolul de a apdra culturile agricole, solurile nisipoase si terenurile cu risc de eroziune de actiunea
daundtoare a factorilor climatici nefavorabili: vAnturi puternice, viscole, precipitatii abundente/ploi torentiale, eroziune etc). Sunt asociatii
vegetale dispuse in marginea obiectivelor de protejat, formate din specii lemnoase de arbori si arbusti, fiind dispuse sub forma unor fasii
lungi si inguste.

Activitatea presupune delimitarea obiectivului, pichetarea, alegerea speciilor lemnoase, tratarea impotriva insectelor daunatoare si
plantarea propriuzisa.

in cadrul unor experimente se va exploata modul in care textura alimentelor completeazi si imbogiteste experienta consumului de produse
alimentare. Vom compara diferite metode de testare si diferite produse de panificatie si fdinoase.

Atelierul ArduFarm transformd elevii de liceu in arhitecti ai tehnologiei agricole, explorand convergenta dintre electronicd si agronomie.
Prin implementarea a patru sisteme critice — monitorizarea microclimatului, analiza calitatii aerului, automatizarea irigatiilor si senzori
termici de precizie — participantii invata sa utilizeze microcontrolerele Arduino si NodeMCU pentru a optimiza resursele unei ferme
moderne. Este o experientd practica care dezvolta competente esentiale in programare, electronica si gandire logicd, pregatind tinerii
pentru viitorul digitalizat al industriei agro.

De ce sa participi?

Pentru ci viitorul sustenabil nu se afl doar in carti, ci si in eprubete si sub microscop. Invata cum tehnologia in vitro si fiziologia pot
asigura hrana viitorului si protejarea biodiversitatii!
Acest atelier transforma biologia in tehnologie moderna, iar elevii de liceu au ocazia sa fie ingineri in lumea plantelor timp de o ora,
desfisurand experimente practice. In prima parte vor pune celulele "sub presiune" testand limitele acestora, iar ulterior vor descoperi cum
"sparg" agentii patogeni codul de aparare al plantelor si cum poate fi blocat atacul lor. In final, vor vedea cum intr-un mediu steril, se poate
regenera o plantd intreaga dintr-un singur fragment, creand culturi libere de boli. Aici elevii vor experimenta arta multiplicdrii in vitro prin
initierea propriei armate de plante in laborator.

Aceastd experienta practicd dezvolta competente esentiale in microscopie, diagnostic fitopatologic si tehnici de laborator, pregatind tinerii
pentru viitorul sustenabil al biotehnologiilor agricole.

prezentare de costume traditionale (expozitie, explicatii, probare), interpretare cintece, dansuri, obiceiuri, povesti sau traditii.

In cadrul atelierului, participantii vor invita si aplica practic tehnici inovative de plantare a rasadurilor, precum utilizarea substraturilor
ecologice, a sistemelor de irigare eficiente si a solutiilor de optimizare a spatiului de cultura.

Se analizeaza microscopic emulsii ulei/apa in prezenta unor coloranti.

Atelier in care elevii pornesc de la observatia directd a apei si ajung la interpretarea unor indicatori masurabili, folosind metode rapide si
instrumente de analiza. Activitatea evidentiaza importanta calitatii apei in agriculturd si alimentatie. / Atelier dedicat explorarii solului ca
baza a lantului alimentar. Prin observatie si testare orientativa, elevii descopera legatura dintre sol, plante, animale si om si rolul solului in
calitatea hranei.

Sunteti bine veniti aldturi de cadrele didactice care prezinta linia tehnologica de fabricarea a sucului tulbure, zona de igienizare a materiei
prime vegetale si a ambalajelor de sticld, zona de fabricare conserve obtinute prin reducerea continutului de apd, zona de conservare prin
pasteurizare.
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Nr. Denumire atelier
Crt.
1 Initiere in tdierile de rodire
la mar, pdr, prun
Atelier cu activitati practice
2 de Inteligenta Artificiald -
FoodLab AI: Antreneaza-ti
propriul Al
Cum ne pacalim foamea de 1
3 Aprilie, cu mere ? Atelier cu
activitate de prezentare si
degustare.
4 Tehnica infiintdrii perdelelor
forestiere de protectie
1 Aprilie - Ziua pdcdlelilor
5 dulci: Atelier de
Gastronomie
Drojdia de bere - motorul
fermentatiei alcoolice a
6 mustului de bere:
investigatii experimentale si
observatii microscopice.
8 ArduFarm
Traditii vii: port popular si
9
folclor
10 Plantarea rasadurilor de
legume in sistem inovativ
Testarea rapida a calitatii
11 apei - indicatori de calitate
/Solul - sursa nutrientilor
12 Obtinerea branzeturilor -

stiinta si arta

Responsabil
echipa

Tagaru Romulus

Ketney Otto

Iancu Maria Lidia

Bratu Iulian

Danciu Cristina

Pdcala Mariana-
Liliana

Dréghici Tiberiu

Moise Cristina

lIoana Ana Maria

Vecerdea Petronela

Tita Mihaela

Sala/ Zona

Camp experimental
pomicol

Laborator R6
10- 20 elevi

Statia pilot

Camp

Laborator Morarit-
Panificatie

Labortor 07-Laborator
fermentative,
microscop, aparatura
specifica, video-
proiector

Sala R06

Filigorie

Filigorie

SalaRO1

Laborator R08

Parteneri

Asoci
Hub Sibiu

Stiintescu

Ocolul Silvic Valea
Frumoasei
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Miercuri -1 Aprilie

Descriere

Te invitam la un atelier interactiv unde nu doar vom vorbi despre viitor, ci il vom programa! Folosind aplicatia FoodLab, vom invata cum
gandeste Al-ul.
Ce vom face?

1. Colectare de date: Vom folosi camera pentru a crea seturi de date cu probe alimentare.
2. Antrenare: Vom invata cum sd "preddm" unui calculator folosind retele neuronale (Machine Learning), direct in browser.
3. Testare: Vom vedea in timp real dacd Al-ul creat de tine functioneaza corect.

Atelier de: - prezentare a fluxului tehnologic de fabricare suc tulbure de mere, - pregitirea mecanizatd a materiei prime, merele, pentru
uscare in deshidrator, - degustare suc de mere, - sa pacalim foamea cu snacks-uri de mere din sacosa de prezentare.

Perdelele forestiere de protectie au rolul de a apara culturile agricole, solurile nisipoase si terenurile cu risc de eroziune de actiunea
daundtoare a factorilor climatici nefavorabili: vAnturi puternice, viscole, precipitatii abundente/ploi torentiale, eroziune etc). Sunt asociatii
vegetale dispuse in marginea obiectivelor de protejat, formate din specii lemnoase de arbori si arbusti, fiind dispuse sub forma unor fasii
lungi si inguste.

Activitatea presupune delimitarea obiectivului, pichetarea, alegerea speciilor lemnoase, tratarea impotriva insectelor ddunatoare si
plantarea propriuzisa.

De 1 Aprilie, transformam Ziua Pdcdlelilor intr-o experienta educativa si creativad! Acest atelier interactiv este dedicat adolescentilor (16-18
ani) si imbind informatia stiintifica despre principiile nutritive sdndtoase cu o provocare practica inedita. Participantii vor descoperi, intr-o
maniera dinamica si accesibild, rolul vitaminelor, fibrelor, antioxidantilor si mineralelor din fructe si legume, demontand mituri si
intelegand impactul real al alimentatiei asupra energiei, concentrdrii si starii generale de sanatate.

Partea practica aduce elementul surpriza: realizarea unor creatii artistice comestibile - animale construite din fructe si legume. Fiecare
echipa va combina creativitatea cu argumentarea stiintifica, explicind beneficiile nutritive ale ingredientelor folosite.

Atelierul dezvolta: gandirea criticd si capacitatea de analiza, spiritul de echipad, creativitatea, interesul pentru un stil de viata echilibrat.

Un mod diferit, amuzant si inteligent de a invdta cd alimentatia sdndtoasa nu este o obligatie, ci un avantaj.

Pentru ca, uneori, singura pacaleala este sa credem cd ceea ce mancam nu conteaza.

Activitatea are ca scop familiarizarea participantilor cu rolul esential al drojdiei de bere in procesul de fabricare a berii, printr-o abordare
experimentald si interdisciplinard. Activitatea imbina elemente de microbiologie, biochimie si tehnologia berii, oferind o perspectiva
aplicatd asupra studiilor universitare din domeniul ingineriei alimentare si biotehnologiilor. Grup vizita: aproximativ 15 persoane. Durata:
60-90 minute.

Atelierul ArduFarm transforma elevii de liceu in arhitecti ai tehnologiei agricole, explorand convergenta dintre electronica si agronomie.
Prin implementarea a patru sisteme critice — monitorizarea microclimatului, analiza calitatii aerului, automatizarea irigatiilor si senzori
termici de precizie — participantii invata sa utilizeze microcontrolerele Arduino si NodeMCU pentru a optimiza resursele unei ferme
moderne. Este o experienta practicd care dezvoltd competente esentiale in programare, electronicd si gandire logica, pregatind tinerii
pentru viitorul digitalizat al industriei agro.

prezentare de costume traditionale (expozitie, explicatii, probare), interpretare cantece, dansuri, obiceiuri, povesti sau traditii.

In cadrul atelierului, participantii vor invata si aplica practic tehnici inovative de plantare a rdsadurilor, precum utilizarea substraturilor
ecologice, a sistemelor de irigare eficiente si a solutiilor de optimizare a spatiului de cultura.

Atelier in care elevii pornesc de la observatia directd a apei si ajung la interpretarea unor indicatori masurabili, folosind metode rapide si
instrumente de analiza. Activitatea evidentiaza importanta calitdtii apei in agricultura si alimentatie. / Atelier dedicat explorarii solului ca
baza a lantului alimentar. Prin observatie si testare orientativa, elevii descopera legatura dintre sol, plante, animale si om si rolul solului in
calitatea hranei.

Prezentarea unor sortimente de branzeturi recunoscute la nivel mondial si

traditionale roménesti, coagularea laptelui prin metode

enzimatice, realizarea unor sotimente noi de branzeturi utilizand uleiuri volatile
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Nr. Denumire atelier

Crt.

1 Initiere in tdierile de rodire
la mar, pdr, prun
Atelier cu activitati practice

2 de Inteligenta Artificiald -
FoodLab Al: Antreneaza-ti
propriul Al
Tehnica infiintarii

3 perdelelor forestiere de
protectie

4 Sucul de mere la microscop:
descoperd lumea invizibila
2-3 aprilie Workshop

5 Generatia Verde: Cum
modeleaza tinerii viitorul
ambalajelor sustenabile
Drojdia de bere - motorul
fermentatiei alcoolice a

6 mustului de bere:
investigatii experimentale si
observatii microscopice.

7 Bio-Hacking: de la celula sub
presiune la armata de clone

8 Traditii vii: port popular si
folclor

9 Plantarea rasadurilor de
legume in sistem inovativ
Testarea rapida a calitatii

10 apei - indicatori de calitate
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/Solul - sursa nutrientilor

Responsabil echipa

Tagaru Romulus

Ketney Otto

Bratu ulian

Cristea Ramona

Mironescu Monica

Pacala Mariana-Liliana

Fratila Alexandra

Moise Cristina

Ioana Ana Maria

Vecerdea Petronela

Sala/ Zona

Camp experimental
pomicol

Laborator R6
10- 20 elevi

Camp

Laborator R08

9.00-12.00
Amfiteatru, apoi
13.00-15.00 Sala 9,
Sala 10

Labortor 07

SalaR03

Filigorie

Filigorie

SalaRO1

Parteneri

Asoci
Hub Sibiu

Stiintescu

Ocolul Silvic Valea
Frumoasei

Workshop in cadrul
proiectului
FORTHEM
"Development of
starch-based
biodegradable
packaging materials
enriched with
bioactive
compounds and
plant extracts”
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Joi -2 Aprilie

Descriere

Te invitam la un atelier interactiv unde nu doar vom vorbi despre viitor, ci il vom programa! Folosind aplicatia FoodLab, vom invata cum
gandeste Al-ul.
Ce vom face?

1. Colectare de date: Vom folosi camera pentru a crea seturi de date cu probe alimentare.

2. Antrenare: Vom invata cum sd "predam" unui calculator folosind retele neuronale (Machine Learning), direct in browser.

3. Testare: Vom vedea in timp real daca Al-ul creat de tine functioneaza corect.

Perdelele forestiere de protectie au rolul de a apara culturile agricole, solurile nisipoase si terenurile cu risc de eroziune de actiunea
daundtoare a factorilor climatici nefavorabili: vinturi puternice, viscole, precipitatii abundente/ploi torentiale, eroziune etc). Sunt asociatii
vegetale dispuse in marginea obiectivelor de protejat, formate din specii lemnoase de arbori si arbusti, fiind dispuse sub forma unor fasii lungi
siinguste.

Activitatea presupune delimitarea obiectivului, pichetarea, alegerea speciilor lemnoase, tratarea impotriva insectelor ddunatoare si plantarea
propriuzisa.

«Sucul de mere la microscop: descoperd lumea invizibild»!

Cu totii stim cd un pahar cu suc de mere este dulce, parfumat si racoritor... dar ceea ce nu vedem cu ochiul liber este cd in interiorul lui existd o
lume microscopica vie: celule vegetale, drojdii, bacterii lactice si alte microorganisme. Unele sunt benefice — ne ajuta in procesele de
fermentatie, altele pot modifica gustul sau calitatea sucului.

Astazi veti avea ocazia sd priviti acest univers invizibil prin microscop, exact asa cum fac studentii nostri in laboratoarele de microbiologie
alimentara. Veti vedea cd in spatele unui pahar de suc se ascunde stiintd, tehnologie si pasiune.
Va invit sa descoperim impreuna ce se ascunde in picatura noastra de suc de mere.

Activitatea are ca scop familiarizarea participantilor cu rolul esential al drojdiei de bere in procesul de fabricare a berii, printr-o abordare
experimentald si interdisciplinard. Activitatea imbina elemente de microbiologie, biochimie si tehnologia berii, oferind o perspectiva aplicata
asupra studiilor universitare din domeniul ingineriei alimentare si biotehnologiilor. Grup vizita: aproximativ 15 persoane. Duratd: 60-90
minute.

De ce sa participi?

Pentru ci viitorul sustenabil nu se afla doar in carti, ci si in eprubete si sub microscop. Invati cum tehnologia in vitro si fiziologia pot asigura
hrana viitorului si protejarea biodiversitatii!

Acest atelier transforma biologia in tehnologie moderna, iar elevii de liceu au ocazia sa fie ingineri in lumea plantelor timp de o ora,
desfasurand experimente practice. In prima parte vor pune celulele "sub presiune” testand limitele acestora, iar ulterior vor descoperi cum
"sparg" agentii patogeni codul de aparare al plantelor si cum poate fi blocat atacul lor. In final, vor vedea cum intr-un mediu steril, se poate
regenera o plantd intreagd dintr-un singur fragment, creand culturi libere de boli. Aici elevii vor experimenta arta multiplicarii in vitro prin
initierea propriei armate de plante in laborator.

Aceasta experientd practica dezvolta competente esentiale in microscopie, diagnostic fitopatologic si tehnici de laborator, pregatind tinerii
pentru viitorul sustenabil al biotehnologiilor agricole.

prezentare de costume traditionale (expozitie, explicatii, probare), interpretare cintece, dansuri, obiceiuri, povesti sau traditii.

in cadrul atelierului, participantii vor invita si aplica practic tehnici inovative de plantare a risadurilor, precum utilizarea substraturilor
ecologice, a sistemelor de irigare eficiente si a solutiilor de optimizare a spatiului de cultura.

Atelier in care elevii pornesc de la observatia directd a apei si ajung la interpretarea unor indicatori masurabili, folosind metode rapide si
instrumente de analiza. Activitatea evidentiazd importanta calitatii apei in agriculturd si alimentatie. / Atelier dedicat explordrii solului ca
baza a lantului alimentar. Prin observatie si testare orientativa, elevii descopera legatura dintre sol, plante, animale si om si rolul solului in
calitatea hranei.
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11 Prezentare statie pilot
Nr. Denumire atelier
Crt.
Atelier cu activitati practice
1 de Inteligenta Artificiald -
FoodLab Al: Antreneaza-ti
propriul Al
2 Tehnica infiintarii perdelelor
forestiere de protectie
Atelier: Stupul de sticla - o
3 fereastra catre viata
albinelor
2-3 aprilie Workshop
Generatia Verde: Cum
4 MR,
modeleaza tinerii viitorul
ambalajelor sustenabile
Workshop 3 aprilie -
Economie circulara in ferma
5 si gospodarie (lana resursa
versatila, reciclabild si
regenerativa)
Traditii vii: port popular si
6
folclor
7 Plantarea rasadurilor de

legume in sistem inovativ

Testarea rapida a calitatii
8 apei - indicatori de calitate
/Solul - sursa nutrientilor

Sdndtate si siguranta in
munca din ferme

10 Prezentare statie pilot

Vdduva Mihai

Responsabil echipa

Ketney Otto

Bratu ulian

Antonie Iuliana

Mironescu Monica

Stanciu Mirela

Moise Cristina

lIoana Ana Maria

Vecerdea Petronela

Croitoru Alin

Véaduva Mihai

Statie pilot

Sala/ Zona

Laborator R6
10- 20 elevi

Camp

Sala 09, ora 10.00-
11.00

R4, R5,R7,R8

Ferma, 11.00-12.00

Filigorie

Filigorie

SalaRO1

Parcare, 12,00-13,00

Statie pilot

Parteneri

Asociatia Stiintescu
Hub Sibiu

Ocolul Silvic Valea
Frumoasei

LI Scheau
Constantin

Workshop in cadrul
proiectului
FORTHEM
"Development of
starch-based
biodegradable
packaging materials
enriched with
bioactive
compounds and
plant extracts”

Invitat ing. Butica
Bogdan,
reprezentant S.C.
Tehnosting
Echipamente

i
Universitatea ,Lucian Blaga” din Sibiu

Ministerul Educatiei si Cerceta

FACULTATEA DE $TIINTE AGRICOLE,
INDUSTRIE ALIMENTARA $I PROTECTIA MEDIULUI

Sunteti bine veniti aldturi de cadrele didactice care prezintd linia tehnologica de fabricarea a sucului tulbure, zona de igienizare a materiei
prime vegetale si a ambalajelor de sticld, zona de fabricare conserve obtinute prin reducerea continutului de apd, zona de conservare prin
pasteurizare.

Vineri -3 Aprilie
Descriere

Te invitam la un atelier interactiv unde nu doar vom vorbi despre viitor, ci il vom programa! Folosind aplicatia FoodLab, vom invata cum
gandeste Al-ul.
Ce vom face?

1. Colectare de date: Vom folosi camera pentru a crea seturi de date cu probe alimentare.

2. Antrenare: Vom invata cum sa "predam" unui calculator folosind retele neuronale (Machine Learning), direct in browser.

3. Testare: Vom vedea in timp real daca Al-ul creat de tine functioneaza corect.

Perdelele forestiere de protectie au rolul de a apara culturile agricole, solurile nisipoase si terenurile cu risc de eroziune de actiunea
daundtoare a factorilor climatici nefavorabili: vanturi puternice, viscole, precipitatii abundente/ploi torentiale, eroziune etc). Sunt asociatii
vegetale dispuse in marginea obiectivelor de protejat, formate din specii lemnoase de arbori si arbusti, fiind dispuse sub forma unor fasii lungi
siinguste.

Activitatea presupune delimitarea obiectivului, pichetarea, alegerea speciilor lemnoase, tratarea impotriva insectelor ddunatoare si plantarea
propriuzisa.

1. Atelier interactiv dedicat lumii fascinante a alibinelor si apiculturii moderne. 2. Degustarea unor sortimente de miere. Grup maxim 30 elevi.
Durata: 60 minute

3 aprilie - 9.00-12.00 Ateliere de co-creatie partea I Get your pack: Atelier 1 "Fiber Power: Cream si testim noul val de ambalaje eco pe baza
de fibre naturale”; Atelier 2 "0Oil-Hack: Transformam uleiurile esentiale in scuturi pentru alimente”; Atelier 3 "Color Lab: Cum devin extractele
din plante ambalaje inteligente”; Atelier 4 "Sweet Science: Ambalajele viitorului devin gustoase”. 13.00-15.00 Ateliere de co-creatie partea I
The Lab Report: "Dansul moleculelor: Testdm ,flow-ul” materialelor”, "Bio-Alchimia: Ce ne spune pH-ul despre noile materiale”, "Bodyguard
pentru produse: Cum verificim ,muschii” ambalajului”, ,Paza de coasta a prospetimii: Cum tinem bacteriile la distanta controland umiditatea”

Se invatd tehnica de cultivare la ghivece a rasadurilor cu materiale reciclabile provenite din propria gospodarie / ferma

prezentare de costume traditionale (expozitie, explicatii, probare), interpretare cintece, dansuri, obiceiuri, povesti sau traditii.

in cadrul atelierului, participantii vor invita si aplica practic tehnici inovative de plantare a risadurilor, precum utilizarea substraturilor
ecologice, a sistemelor de irigare eficiente si a solutiilor de optimizare a spatiului de cultura.

Atelier in care elevii pornesc de la observatia directd a apei si ajung la interpretarea unor indicatori masurabili, folosind metode rapide si
instrumente de analiza. Activitatea evidentiaza importanta calitatii apei in agriculturd si alimentatie. / Atelier dedicat explordrii solului ca
bazd a lantului alimentar. Prin observatie si testare orientativa, elevii descopera legatura dintre sol, plante, animale si om si rolul solului in
calitatea hranei.

in cadrul atelierului vor avea loc demonstratii privind prezentarea si folosirea de echipamente de primi interventie in caz de incendiu,
precum si prezentarea de echipamente de protectie.

Sunteti bine veniti aldturi de cadrele didactice care prezinta linia tehnologica de fabricarea a sucului tulbure, zona de igienizare a materiei
prime vegetale si a ambalajelor de sticld, zona de fabricare conserve obtinute prin reducerea continutului de ap4, zona de conservare prin
pasteurizare.



