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MANAGEMENT GENERAL
Disciplina Management este stiinta rationalizarii si optimizérii, care reprezinta un reper

important in gestionarea resurselor din ce in ce mai limitate in majoritatea domeniilor inclusiv
in cel agricol si alimentar.
Capitole:
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Conceptul de management. Enumerati si explicati pe scurt cele trei mijloace care stau
la baza definirii conceptului de management.

Abordarea sistemicd a conceptului de management. Enumerati si explicati pe scurt
ipostazele intreprinderii ca sistem.

Mediul economico-social al intreprinderii. Categorii. Enumerati si explicati pe scurt
categoriile, componentele si relatiile dintre acestea.

Procesul manageriel in organizatiile economice. Definire, functii, faze.

Enumerati si explicati pe scurt functiile managementului. Definire s1 instrumente.
Decizia. Definire si configurarea si solutionarea situatiilor decizionale

Organizarea procesuald. Definire. Enumerati si prezentati pe scurt functiunile
intreprinderii.

Organizarea structurala. Definire, categorii $i entititi organizatorice.

Tipuri de structuri organizatorice. Enumerare si prezentare succinta.

. Sistemul informational si comunicarea manageriala.

1. Metode manageriale. Enumerare si prezentare succinta.

. Tehnici manageriale. Enumerare si prezentare succinta.

. Tehnici manageriale intuitive. Enumerare si prezentare succinta.
. Factori de productie. alocare, combinare substituire.
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DISCIPLINA IN DOMENIU
CATERING

1. Diferite perspective legate de dezvoltarea unei afaceri in domeniul cateringului

2. Managementul cateringului

3. Elemente de succes in catering

4. Reguli de aranjare a mesei in catering

5. Criterii in stabilirea meniurilor in catering

6. Catering pentru evenimente

7. Catering industrial

8. Catering institutional

9. Catering pentru diferite forme de transport

10. Servicii associate cateringului
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DISCIPLINELE DE SPECIALITATE

TEHNOLOGIA SI VALORIFICAREA PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALA 2
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Tehnologia de obtinere a laptelui de consum schema tehnologici cu precizarea pentru
fiecare operatie tehnologica: scopul operatiei. parametrii tehnologici si utilajul folosit
Tehnologia de obtinere a iaurtului (schema tehnologica cu precizarea pentru fiecare
operatie tehnologica: scopul operatiei, parametrii tehnologici si utilajul folosit).
Tehnologia de obtinere a iaurtului (schema tehnologica cu precizarea pentru fiecare
operatie tehnologica: scopul operatiei, parametrii tehnologici si utilajul folosit).
Schema tehnologica de obtinere a branzeturilor (schema tehnologici cu precizarea
pentru fiecare operatie tehnologica: scopul operatiei, parametrii tehnologici si utilajul
folosit).

o



UNIVERSITATEA
LUCIAN BLAGA
—DIN SIBIU—

Facultatea de Stiinte Agricole, Industrie Alimentara
si Protectia Mediului

B

‘\/

5. Defectele branzeturilor: defecte de format, defecte de coaja. defecte de culoare, defecte
de consistentd a pastei de branza.
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MERCEOLOGIE AGROALIMENTARA
1. Merceologia, stiinta méarfurilor. Particularitatile merceologiei agroalimentare.
2. Consideratii generale privind consumul si comertul cu produse agroalimentare. Politici
agroalimentare.
Sistematica si clasificarea marfurilor agroalimentare.
Principalele componente chimice ale produselor agroalimentare.
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Conservarea produselor agroalimentare.
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